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21.14 MULEIRAS
I MEGBIZAS - ELOZMENYEK

Az NM-Konzorcium Kft. generaltervezé szaktervezéjeként készitettilk el az Uj Néprajzi Mizeum
épliletkomplexumban talalhato vendéglatohelyek épitési engedélyezési szintli technologiai
tervét.

Az engedélyezési technologiai terv egységes keretben késziilt el. A rendelkezésiinkre bocsatott
alaprajz felhasznalasaval, az épitésztervezével és a megrendelével egyeztetve,
meghatarozott direktivak figyelembe vételével, egy szakmai és élelmezés-egészségiigyi
szempontoknak megfelelé helyiségkiosztast terveztiink, amelyekbe a sziikséges gépeket és
berendezéseket telepitettiik.

Az épliletben az alabbi egységek keriilnek kialakitasra:
Nemzetek konyhaja

Kavézo 1

Kavézo 2

Catering terulet

A tervezés feladat az volt, hogy olyan vendéglato egységeke tervezziink, amelyek megfelelnek a
vonatkozo szabvanyoknak, lehetdséget biztositanak a HACCP kiépitésére, valamint biztositjak
a meghatarozott étkezéi létszamahoz igazodd adagszam, biztonsagos elkészitését.
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TERVEZOI NYILATKOZAT

Alulirott, jelen vendéglatd technologia tervezdje kijelentem, hogy ezen lizemelés-technologiai terv

az 1993. évi XCIIl. torvény figyelembevételével és betartasaval késziilt. A torvény 19.§ (2)
bekezdése értelmében kijelentem, hogy a terv a 18.§ (1) bekezdésében foglaltaknak
megfelel.

A tervezés soran figyelembe vett szabvanyok és eléirasok:

852/2004/EK rendelet ,,Az élelmiszer-higiéniarél”

62/2011 (VI. 30.) VM rendelet A vendéglato-ipari termékek eldallitasanak és forgalomba
hozatalanak biztonsagi feltételei”

A 44/1999 GM rendelettel modositott, 30/1995 IKM rendelet ,Kereskedelmi és
Vendéglatoipari Biztonsagi Szabalyzat”.

3/2002 (1.8.) SzCsM-Eii.M. egyiittes rendelet ,A munkahelyek munkavédelmi
kovetelményeinek minimalis szintje”

54/2014. (XII.5.) BM rendelet OTSZ Orszagos Tlizvédelmi Szabalyzat

Jelen dokumentacio csak az épitési engedély megszerzésének mértékét elégiti ki. Kivitelezési és
technologiai kérdésekben, az épitési engedélyezési terv alapjan készitett, kiviteli tervért
tudok felel6sséget vallalni.

Budapest, 2017. 03. 30.

Gauland Andras
technoldgus tervezo
vendéglaté menedzser
FCSI szervezet tagja (ID. 706414)

RCS

Foodservice Consultans Society International; USA, Louisville

WWW.NEPRAJZI2019.HU



NEPRAJZI

. TERVEZESI ALAPADATOK

Az alapadatokat az alabbi bontasban adjuk meg:

N

Nemzetek konyhaja
Kavézo 1.

Kavézo 2.

Catering terulet

emzetek konyhaja:

8.

9

. Az lizlet megnevezése: Néprajzi Mizeum Nemzetek konyhai - 5 kiilonféle konyha
. Uzletkor: Melegkonyhas vendéglatohely

. Uzletprofil: Latvanykonyhas gyorsétkezdéhely

. Uzlettipus: Vilag tajainak rételeire specializalédott

. A konyha jellemzgje: melegételek eléallitasa

. A fogyasztotér kapacitasa: 300 féréhelyig

. Az értékesités és fogyasztas rendszere: onkivalasztas, helyben fogyasztas

A konyhak napi kapacitasa: 5x400 adag

. Tervezett valaszték: meleg készételek, a latvanykonyhaban frissen siiltek

10. Tervezett dolgozo6i létszam: 4x5 f6/miiszak

1

1. Napi lizemidd, miiszakok: 8 6ra, 1 miiszak

12. Az lizemi szintek szama: kett6 (foldszint, pince)

13. Arubeszallitas: az épiilet gazdasagi bejaratan at

14. Személyzeti bejaro: az épiilet személyzeti bejaratan at

1

5. Nyersanyagok el6készitettségi foka:

jellege dllapota

Husok, tékehtusok kereskedelmileg darabolt, bontott, el6hiitott

(sertés, marha) vagy mélyhliitott

Hudsok, szdrnyasok kereskedelmileg bontott, csomagolt,

(csirke, pulyka, liba, stb.) mélyhiitott

Huskészitmények hiitést igényld; hiitést nem igényld, csomagolt
Halak, hidegvértiek mélyhiitott

Tej-tejtermékek hiitést igényld, csomagolt

Tojds egész, fertétlenitett
Finompékdruk beszdllitottak
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Zoldségek, gyiimoblcsok friss, zomében tisztitott; konzerv; mélyhiitott
folddel szennyezett nem érkezik
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Kavézo 1 és Kavézo 2:

1. Az lizlet megnevezése: Néprajzi Mlzeum Kavézoi

2. Az iizletkor: Italizlet

3. Uzlettipus: Kavézo

4, A fogyasztotér kapacitasa: 50-100 fo

5. Az értékesités - fogyasztas rendszere: kiszolgalas

6. A kavézo kapacitasa: -

7. A kavézo jellege: italok, fagylalt, cukraszkészitmények forgalmazasa, csomagolt ételek arusitasa

8. Tervezett valaszték: szokvanyos kavézoi valaszték

9. Tervezett dolgozoi létszam: 2 f6

10. Napi lizemid6, miiszakok: 8 ora, 1 miszak

11. Az lizemi szintek szama: egy (foldszint ill. 1. emelet)
12. Arubeszallitas: az épiilet gazdasagi bejaratan at

13. Személyzeti bejaro: az épiilet személyzeti bejaratan at

14. Nyersanyagok el6készitettségi foka:

jellege allapota
Husok, tékehtsok nem haszndlnak fel
(sertés, marha)
Husok, szdrnyasok nem haszndlnak fel
(csirke, pulyka, liba, stb.)
Huskészitmények nem haszndlnak fel
Halak nem haszndlnak fel
Tej-tejtermékek nem haszndlnak fel
Tojds nem haszndlnak fel
Finompékdruk beszallitottak
Csomagolt ételek beszallitottak
Mélyhiitott finompékdruk nem haszndlnak fel
Zoldségek, gyiimblcsok beszallitottak
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Catering teriilet:

1

2,

. Az (lizlet) megnevezése: Néprajzi Mizeum Catering teriilete

Az iizletkor: nem meghatarozhatd, nem izletként izemel

. Uzlettipus: nem meghatarozhato, nem iizletként iizemel

. A fogyasztotér kapacitasa: max 300 f6

. Az értékesités - fogyasztas rendszere: kiszolgalas

. Az lizlet kapacitasa: nem meghatarozhatd, nem Uzletként iizemel

. A miikodés jellege: beszallitott készételek feltalalasa
8.
9.

Tervezett valaszték: igények szerint meleg vagy hideg svédasztalos ellatas

Tervezett dolgozoi létszam: nincs allandd személyzete

10. Napi lizemid6, miiszakok: alkalmi jelleggel, egy foétkezés idejére

11. Az lizemi szintek szama: egy (2. emelet)

12. Arubeszallitas: az épiilet gazdasagi bejaratan at

13. Személyzeti bejaro: az épiilet személyzeti bejaratan at

14. Nyersanyagok el6készitettségi foka: nincs nyersanyagfelhasznalas
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......................................... IV. TECHNOLOGIAI LEI’RAS

Bevezetd
Az épiiletben négy helyen lesz vendéglaté funkcio kialakitva:
e F6zokonyha - piceszinten és foldszinten lépcsohazi és liftkapcsolatokkal
e Kavézo 1. - a foldszinti latogatd kozonségi teriileten
o Kavézo 2. - az 1. emeleti latogato kdzonségi teriileten
e Catering terilet - a 2. emelten

Jelolések

A helyiségjeloléseket funkcionként csoportositottuk, amelyekhez az alabbi betljeleket tarsitottuk:

betiijel funkcio

Etelkészités helyiségei (konyhdk)
Mosogatds helyiségei
Talalok, kiaddk

El6készitbk

Kiegészité helyiségek

B
C
D
E Hiiték, hitott és semleges tdroldk, raktdrak
F
G Szocidlis helyiségek

H

Kozleked6k, egyéb teriiletek

I Fogyasztoterek
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Technologiai folyamatabrak

Nemzetek konyhaja - Fé6z6konyha
[ Arubeszallitas

J
v \.

{ Elelmiszerek ] [ Tisztitoszerek ]
A
%\ Tisztitoszer
[ Zoldségek ] [ Szarazaruk ] - ,
Hiisok ] Tejtermékek, raktarak
! > [ huskészitmények }

v Raktar - ; ""
[ H{itokamra } H{tokamra 1 v

L Hltokamra ]

Z6\dség ¥ )
elokészité Huaseldkészitd

J

l A A 4 A 4
[ El6f6z6 konyha - Kiegészité konyha }7

A
A\ 4
B A 4 \4
Epuleten beliili Uzemi edén
C ol s Latvanykonyhak , y
ertéekesitohely [ yKony } [ mosogatas
(sajat kavézok, catering
teriilet)
\ 4
[ Italkiszolgald )
T Vendegasztal
o
" Italok Y
( 7 . 14 L4 \
Fogyasztoi edény mosogatd
\_ /
'd " N\
> Hulladéktarolo B

—[ Artalmatlanitasra elszallitas
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Kavézo 1 és Kavézo 2.

[ Arubeszallitas }

! .

[ Elelmiszerek ] [ Tisztitoszerek ]

\ 4

[ Hltést nem } [ Hitést } [ Tisztitoszer }

A A

Raktari H(toszekrény
allvanv

\ 4 A 4

[ Vendégtéri hiitott és hiitetlen pultok }

A

A 4

[ Vendégasztal ]

A\ 4 \ 4
Fogyaszt6i edény mosogatas Vendégteéri
hulladékgyijto
(pohar, kistanvér)
[ Kozos }

A 4 A 4

4[ Artalmatlanitasra elszallitas ]—[ Kommunalis elszallitas ]7

WWW.NEPRAJZI2019.HU




NEPRAJZI
= 2019 —

Helyiségek technologiai funkcioi

Nemzetek konyhaja

A1 El6f6z6 konyha

e

altal megkivant, kapcsolatok hataroztak meg.

Az el6készitokben konyhakész allapotra megtisztitott zoldségeket és hisokat zart edényzetbe
helyezik majd a Lift K1-el a foldszinti teriiletre kiildik. A konyhaban torténik minden, a
végleges termékkészitéshez sziikséges nagyobb volumenii mivelet elvégzése, valamint az alap
slit6-f6z0 tevékenység, félkésztermék elkészités. A munkalatokhoz szabad feliileteket és
eszkozoket biztositottunk, amelyeken az elvart kapacitas biztonsaggal elkészithetd. A
teriileten lévé kombinalt siit6-gézparolok, valamint a sokkolo hiité biztositjak az elvart
mennyiségek gyors elkészithetdségét.

Az élelmiszerek temperalt tarolasra hiitébutorokat terveztiink. A félkész és késztermékek
hiitkamraban helyezhetdk el. Technologiai vizvételi helyet a tiizhelynél létesitettiink.

A teriileten térelhatarolas nélkiil alakitottuk ki az lizemi edény mosogatot, ahol kétmedencés
mosogatoban kombinalt vegyszerek alkalmazasaval lehetséges a tisztitas. A nagyméretli
mosogatot gy méreteztiik, hogy a hasznalatos edényzet konnyen elmosogathato legyen. Az
edénytarolas rozsdamentes csepegtetd allvanyokon lehetséges. A latvanykonyha eszkozei
szintén itt tisztithatok.

A konyhaban a siit6-f6z6 blokk folé elszivo erny6t telepitettiink, amely a megfeleld elszivas
mellett, beépitett fényforrasaikkal, helyi megvilagitast biztositanak. A teriiletre
taposoraccsal ellatott padlaosszefolyot terveztiink.

A2-A3 Latvanykonyhak

A f6z6konyhahoz kozvetleniil kapcsolodo teriilet a latvanykonyhak. A térben kettéosztott teriileten 3
ill. 2 tajegység specialis konyhait terveztiik. A végleges kialakitas még egyeztetendd, de
alapvetden 5 féle konyha keriilt kialakitasra: eurdpai, azsiai, afrikai, amerikai és magyar. Itt
fejeznek be minden fogyasztasra alkalmas ételt, amelyhez siit6-f6z6 eszkozoket terveztiink.
A félkész termékek tarolasara hitott munkaasztalt és helyi hiitket telepitettiink. A kézmosasi
lehetdséget tobb helyen biztositottuk. Két helyen alalitottunk ki helyi izemi edény mosogato
medencéket, amelyek mellett, kisméret(i mosogatogép is rendelkezésre all az eszkozok
tisztitasara.

A vendégek kiszolgalasa gyorséttermi szisztéma szerint torténik, azaz a pulthoz lépve rendeli
meg a frissensiiltet, koretet. Az italokat kiilon pultszakasznal tudja kivalasztani.

A4 Kiegészité konyha

A pinceszinten alakitottuk ki ezt a teriiletet, amely alkalmas tébb funkcio elvégzésére, természetesen
idében elhatarolt lizemeléssel. A felszerelése akar a hidegkonyhai akar a tésztakonyhai
feladatokat is ki tudja szolgalni, azaz itt készithetdk pl. a kavézdk, rendezvények szendvicsei
vagy itt késziilhet a pizza tésztaja. A kész vagy félkész termékek tarolasa - a szakosatas
betartasa mellett - hiitbkamraban lehetséges.

B1 Fogyasztoi edény mosogato

A mosogato feladata, az étterembél leszedett fogyasztoi edényzet, (tanyér, pohar, evéeszkoz)
tisztitasa és atmeneti tarolasa. A szennyest, a vendég maga helyezi a vendégtérbe kihelyezett
regalkocsira. A szeélyzet a kocsikat a mosogato helyiségbe tolja. A bent dolgozo az
ételmaradékot hulladékgyiijté edénybe kotorja, majd a porcelant eléoblités utan helyezi a
mosogato kosarba. A teli mosogatokosarat a gépbe tolja, amelyben révid id6 alatt (2-3 perc)
megtorténi a vegyszeres mosogatas, majd az eldiras szerinti forrdé vizes semlegesité
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kémhatasu oblités és a szaritas. A megtisztitott tanyérokkal teli kosarat a gépbdl kihlzzak,
rovid ideig tarto onszaradas utan az edényeket a szallitd kocsikra rakjak. A latvanykonyhak
felé a fogyasnak megfelel6 iitemben tovabbitjak. Tartalék kétmedencés mosogatot és
kézmosot és padloosszefolyot terveztiink. A mosogatogép folé paraelszivo erny6t helyeztiink.
A rozsdamentes gordithet6 edényben vagy miianyag hordoban 6sszegy(ijtott ételmaradékot az
edény fedojével lezarjak, majd a Lift K2-ben a pinceszintre szallitjak, ahol azt a napi
hulladéktaroloban helyezik el.

A konyhan hasznalt szervirozo, tanyérszallitdo és talcagy(ijté kocsik, kiilon padloosszefolyd felett,
zuhanyos mosotomlével itt tisztithatok.

C1 Italkiszolgalo - Kavézo

A két latvanykonyhai szakasz kozott keriilt kialakitasra. Hagyomanyos funkciojl, az italkiszolgalas
helyszine. Eszkozparkja bévitett barfelszerelés: kavékészités, ital elékészités. Etjéggyarto géppel,
sorcsappal valamint h(itott tarolé berendezésekkel szereltiik fel. A kavéscsészék mosogatasara
mosogatogépet telepitettiink.

D1 Zoldségelokészito

A mélyh(itott és konzerv élelmi alapanyag kivételével, a beérkezd zoldség és gylimolcsfélék
tisztitast vagy mosast igényelnek. A zoldségelokészit6 feladata, hogy eszkozeivel alkalmas legyen a
tisztitatlanul érkezo zoldségek és gyiimolcsok mosasara, ill. megfeleld teriiletet biztositson a
feldolgozogépek és a munkafeliiletek elhelyezésére. A friss termékek konyhakész allapotba
hozasahoz, feldolgozasahoz, a tisztitas és mosas eszkozeit beterveztiik. Gépi eszkoze az asztali
zoldségszeletel6 és apritogép valamint a salatacentrifuga. Kézi zoldség mosogatasra nagyméret
medencét terveztiink, amelyet munkaasztal egészit ki. A megmosott zoldséget, gyiimolcsot a
foldszinti konyhaterek felé zart edényzetben tovabbitjak. A tojas mosasara kilon medencét nem
terveztiink, ezért csak fertétlenitett tojas hasznalhato fel. A kétfazisu eszk6zmosas itt végezhet6
el.

D2 Husel6készito

A huselokészitot a zoldségelokészitéhoz hasonldo modon alakitottuk ki. A hismosast kétmedencés
mosogatoban, a feldolgozast a mellette lévé munkaasztalokon végzik. A nyersanyagokat és a
mar el6készitett hlsokat kiilon hiitében tarolhatjak. Nem technologiai tervezési kérdés, de a
fogyodeszkozok rendelésénél szinek szerint megkiilonboztetve kell rendelni a kiilonféle hisok
feldolgozasahoz vagolapot, késkészleteket. A feldolgozashoz hasznal eszkozok a helyben
tisztithatok. UV fénnyel csiratlanitd késfertétlenitot szereltiink fel. A tiszta nyersanyagokat
innen is zart edényzetben, vagy vakuumcsomagolva a Lift K1-ben szallitjak a foldszinti
teruletekre.
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E1 - E11 Raktarak, tarolék

A kilonféle élelmiszerek és egyéb anyagok tarolasara szakositott raktarakat biztositottunk,
amelyekben az elhelyezend6 aruféleségek igényhez optimalizalt tarolasi modot terveztiink.

raktar

tarolt aru

taroldsi modja

szdrazdru

cukor, so, liszt, fliszerek,
konzervek, adalékanyagok,
flstéltdru, stb.

hitott termékek

tobbszintes dllvdany
raklap

hiitékamra

ital és gongyolegraktdr

italok

tobbszintes dllvdny

mélyhiitékamra

kereskedelmi csomagoldsu
husok és zéldségek

tobbszintes dllvdny

hiitékamra 1

zoldségek, gyiimolcsok

tobbszintes dllvdny

hiitékamra 2 husok tobbszintes dllvdny,
lddatarto regdlkocsi
hitékamra 3 tejtermékek tobbszintes dllvdny

hiitékamra 4

félkész termékek

vagy hidegkonyhai
termékek

tobbszintes dllvdny

hiitékamra 5

félkész termékek

vagy italok

tobbszintes dllvdny

regdlkocsik

takaritoszer tdrolok

hulladéktarolo

takaritoszerek

tisztitoszerek

hulladékok, ételmaradék

tobbszintes dllvdny

szabvdnyos kuka

hiitott tdroloszekrény

A takaritashoz sziikséges vizvételezést tobb helyen biztositottuk:

e Fogyasztdi edény mosogato;

e Takaritoszer tarolok;

WWW.NEPRAJZI2019.HU



NEPRAJZI

e Hulladéktarolo;
e Folyoso;

A konyhailizemben keletkezé ételmaradékot a napi rendszersségii elszallitasig, légmentesen lezart
hordéban taroljak. A helyiségbe légbeszivo szelepes vizvételi hely és padldosszefolyod keriilt.
Az egyéb kommunalis hulladék két edényben, szelektalva helyezhet6 el.

F1 Séf iroda

A napikozben munkafolyamatok felligyelését a séf kozponti helyr6l kisérheti figyelemmel. A két
latvanykonyhai szakasz kozé ékelt livegfall irodabol minden feliigyelet alatt tarthato.

G1-G2 Szocialis blokkok

A konyha dolgozoi szamara kiilonnem szocialis helyiségcsoportot alakitottunk ki. Az egység tartalmaz
WC-t, oltoz6 teriiletet, valamint mosdd-zuhanyzd helyiséget. Az alkalmazott o0lt6z6
szekrények ,,Z” kialakitasuak, amelyekben az utcai és munkaruhazat elkiilonitve tarolhato.

H1 Aruatvevé teriilet

A gazdasagi bejarat utan, a folyosd kioblosodott teriiletén végezhetd az aruatvevé tevékenység. A
beérkez6 aruk, eszkozok mennyiségi és mindségi atvétele utan, azok a jellegiiknek megfeleld
tarolotérbe keriilnek. Atvételhez elektronikus mérleget, és raktari kocsit biztositottunk.
Ugyelni kell arra, hogy csak zart csomagolasban vagy idében elhataroltan szallithatok be az

,,,,,,

H2-H3 Kozleked6k

A kozlekedo folyosok kotik ossze a kiilonbozo konyhai helyiségeket. A liftek elotti részén kaptak helyet
a hiitészekrények.

A konyhai adminisztracios feladatok ellatasara kiilon irodat terveztiink, amelyt a gazdasagi bejaratra
ralatassal alakitottunk ki.

I1 Vendégtér

A vendégtérben helyeztiik el a talcagyljté kocsikat, amelyeket a személyzet juttat a mosogato
helyiségbe.
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Kavézok

Aruatvétel - raktarozas

A kavézokba az épilet belso kozlekedojén (Kavézo 1.) vagy a teherliften (Kavézo 2.) lehetséges az
arubeszallitas, amelyek a raktarba tovabbithatok. A temperalast nem igényl6 termékek a semleges
allvanyon, a hiitve tarolando hitészekrényben helyezhet6k el. Az aruszallitast az lizemeltet6 végzi.

Beszallitott aruk csomagolasa

A beszallitott élelmiszerek kereskedelmileg csomagoltak, eldkészitettek. Az arusitani kivant
szendvicsek (hidegek és melegithetdk) lezart csomagolasban érkeznek, az italok szokasos
kereskedelmi csomagolasban (Tetra Brik, PET, liveg, stb.) keriilnek beszallitasra. Az egyéb
termékek (pl. csokoladék, chipsek) a sajat csomagolasaban keriilnek a semleges polcokra,
pultfeluletekre.

Manipulacié

A Kavézo 2-ben létesitett helyiség alkalmas arra, hogy a egyszeri ételkészitést is végezhessenek.
Ezek a szendvicskészités, mélyh(itott termékek siitése. Mindkét kavézonal telepitettiink egy kiilon
mosogato medencét, amelyben a salatak, gyiimolcsok moshatok.

Kiszolgalas - fogyasztas

A szendvicsekkel és siiteményekkel a fogyasnak megfeleld iitemben toltik fel a kiszolgalod pult hitott
bemutaté fellleteit.
A biifében kiszolgalassal és onkiszolgalassal értékesitik a termékeket, a vendégek a pultnal
fizetnek.

Mosogatas

A kiszolgalo pultba ipari poharmosogatoé gépet terveztiink, amelyben a hasznalatos kavéscsészék,
poharak, kistanyérok, azaz a fogyasztoi edényzet mosogatasa torténhet. A mosogatogép egy
cikluson beliil (2 perc alatt) mosogato és oblit6 fazisokkal biztositja az eldirt tisztitasi folyamatokat.
A leszedett kavéscsészéket és csemegés tanyérokat a mosogatogéphez viszik, betéltik és elinditjak a
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tisztitd programot. Kétfazisi mosogatot az lizemi edényeknek terveztiink, amelyben pl. a
talaléeszkozok is tisztithatok.

Hulladéktarolas, takaritas, tisztitoszerek

A keletkez6 hulladékok és ételmaradék atmeneti tarolasa a fogyasztétérbe kihelyezett
hulladékgy(ijté egységben torténik, amelyeket zaras utan iiritenek a k6zos hulladéktarold
helyiségébe. A kiszolgalotérben keletkez6 hulladék (doboz, torlokendd) fedeles vagy kibillenthet6
szemetesben gy(ijthetd.

Személyi higiénia

A kialakitott 6ltozében megfeleld szamu 6lt6zészekrény talalhato, melyekben a munka-, és utcai
ruhazat elkiilonitve tarolhato. A személyi higiénés feltételekrél WC és kézmosd gondoskodik.
Kézmosot a biiféteriiletre is telepitettiink.
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Catering teriilet

A catering teriilet egy alkalmi jelleggel lizemel6 része a vendéglato technologianak. A teherlifttel,
zart hoszigetelt szallitodobozokban vagy egyéb, szennyezédéstdl védo eszkozokben érkezo
készételeket ezen a teriileten csomagoljak ki és talaljak fel. A berendezése alkalmas a kézi
mosogatasra és kézmosasra, a telepitett hiitéberendezésekben az atmeneti temperalas
megoldhato. A telepitett kombinalt siit6-g6zparolo alkalmas a regeneralé folyamatok elvégzésére is.
Egyéb munkafeliiletei mobilak, tetszés szerint varialhatoéiik a térben. A rendezvény befejeztével itt
van lehetdség a szennyes edények elpakolasara, elszallitasi elékészitésére.

A személyzet részére kiilon oltozéterilet biztositottunk.

A rendezvényi feltalalas kiilon helyiségben, az eléadoterem mellett lehetséges.
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Hulladékkezelés és takaritasi terv

Hulladékkezelés

A napi szerves, és haztartasi hulladékhoz hasonlo hulladék tarolasara elkilonitett helyiséget
terveztiink. Itt szakositottan lehetséges a kiilonboz6 hulladékfajtak tarolasa.

Szerves hulladékok:

A konyhalizemben keletkez6 allati eredetl ételmaradékok, fogyasztasra alkalmatlannak
mindsitett termékek a 45/2012. (V. 8.) VM. rendelet 4.§-ban attételesen hivatkozott
(1069/2009/EK) 1774/2002/EK rendelet 6. cikke szerint, a 3. kategodria f), g), j) pontjaba
sorolhatd anyagok, amelyeket égetéssel kell megsemmisiteni. A megsemmisitést
engedélyekkel rendelkez6 szakcég végezheti, amellyel a vallalkozasnak szerzédést kell
kotnie. A heti 20 kg mennyiséget meg nem haladd ételmaradék esetén az a haztartasi
hulladékoktol nem kell elkiiloniteni. A 20 kg-ot meghaladd ételmaradékot elszallitasaig
szagmentesen zarodo gydjtékonténerben, hiitve tarolhatjak. A konyhan keletkezé nem
tiizelési céll felhasznalasra, illetve biodizel elballitasra elszallitando sutézsiradékok
(kornyezetvédelmi besorolasa: 20 01 25 - étolaj és zsir) nem mindsiilnek veszélyes
hulladékoknak, de elszallittatasara szintén szerzédést kell kotni.

Haztartasi hulladékhoz hasonlo hulladék:

A hulladékoknak ebbe a csoportjaba a legkiilonb6zébb hulladékok sorolhatok, az a kozos tulajdonsaguk,
hogy nem tekinthet6k veszélyesnek. |de tartoznak a hagyomanyos tiizel6berendezésekben keletkez6
hamu, liveg, papir, fa, textil, egyes fert6zési veszélyt nem jelent6 élelmiszer hulladékok stb.

Takaritasi terv
I. Termékekkel kozvetleniil érintkezo feliiletek tisztitasa-fertotlenitése, mosogatasa

E munkafolyamat esetében is az egyik legfontosabb elbiras a szakositottsag betartasa. Ennek
megfeleléen kiilon-kiilon kell mosogatni az lizemi-, a fogyasztoi- és a szallitoedényeket.

Uzemi edénynek minésiil minden edény és eszkoz, amit kizarolag a személyzet hasznal az
élelmiszerek kezelése, eldallitasa és forgalmazasa soran.

Fogyasztoi azok az edények és eszkozok, amelyeket a fogyasztok hasznalnak. Ilyennek
mindsilnek az egyedi ételhordok is.

Szallitéedények mindazon edények és eszkozok, amelyeket a készételek szallitasahoz
hasznalnak.

Altalanos eléirasok:

A mosogatas menetét, az alkalmazott oldattoménységeket és a behatasi id6t megfeleld
mosogatasi helyeken ki kell fliggeszteni.

A mosogatashoz kefét vagy miianyag dorzsikét kell hasznalni, fémet ill. szivacsot hasznalni
tilos. A mosogatashoz hasznalt eszkozoket is rendszeresen, legalabb naponta, fert6tleniteni
kell kifézéssel, vagy fert6tlenitészerben valé aztatassal.

A megtisztitott edényeket, munkaeszkozoket, felszerelési targyakat az Ujboli
hasznalatbavételig védeni kell a szennyezédéstél, lehetdleg zart tarolasukrél gondoskodni
kell.
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A szallitoedények mosogatasat kiilon erre a célra szolgald helyiségben kell elvégezni.
Amennyiben erre nincs lehetdség elmosogathatok az iizemi edény mosogatoban is az egyéb
edényzet mosogatasatol szigortan idében elkiilonitetten.
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Uzemi (szadllité) és fogyasztoi edények mosogatdsa két fazisban

A termékekkel érintkezo feliletek esetében alkalmazando tisztitasi-fertotlenitési eljarasok
az alabbi lépéseket kell, hogy tartalmazzak. Kétfazisi mosogatasnal csak olyan kombinalt
hatasu tisztitoszerek alkalmazhatok, amelyekkel egy fazisban hajthaté végre a tisztitasi és a
fertétlenitési folyamat.

(Ha nem kombinalt szereket alkalmaznak, a mosogatas harom fazisbol kell, hogy alljon:
zsiroldas, fertétlenités, oblités.)

El6tisztitas

A feliileteket a durva szennyezédésekt6l meg kell tisztitani. Ez a tisztogatasi folyamat
altalaban valamilyen mechanikai tisztitasi modot jelent, példaul a durva szennyezdédések
felszedése, lekaparasa vagy erds vizsugarral valo ledblitése stb. Erre a fazisra azért van
sziikség, hogy a kovetkez6 fazisban alkalmazott tisztitoszer hatasa érvényesiilni tudjon.

Els6 fazis: zsiroldas és fertéotlenités

E munkafazis célja, hogy a feliileten lév6 szennyanyagok megfeleld feloldasa, eltavolitasa
megtorténjen, valamint a mikroorganizmusokat koriilvevé védé réteg fellazuljon, igy
biztositsa, hogy a fertétlenitészer kozvetlen kapcsolatba tudjon keriilni a mikrobakkal és ki
tudja fejteni a hatasat. Ez a kezelés elvégezhetd lemosassal, beaztatassal stb., altalaban 35-
50°C-os oldatot kell hasznalni. Magasabb hémérsékletii vizet alkalmazni altalaban nem
szabad, mert annak hatasara a szennyezddések szinte "rasiilnek” az edényzetre és az
eszkozokre, és csak nagyon nehezen tavolithatok el. Az oldoszeres oldatot akkor kell
kicserélni, amikor a zsiroldé hatasa megsziinik, tehat amikor a felszinén zsirfoltok jelennek
meg. Az oldat lecserélését indokolhatja még lathatd erds elszennyezodése, kihiilése,
habzasanak megsziinése is. Az edényzetet és az eszk6zoket az oldatnak teljesen el kell fednie,
és abban legalabb az el6irt behatasi ideig kell, hogy benne azzanak. Mianyagbol késziilt
edények és eszk6zok mosogatasahoz kétszeres mennyiségli zsiroldo-fert6tlenité szert kell
hasznalni

Kétfazisi mosogatodszer pl.: Tip Kombi fertotlenitd kézi mosogatdpor (DiverseyLever termék).
Szerkoncentracio: 0,4%-os koncentracioban, 35-40 °C.-os hémérsékleten baktericid, fungicid-
és virucid hatasu. Vizallo feliletek tisztitd fert6tlenitése soran 0,5-2,0% kozott, kornyezeti
héméréskelten 10-30 perces behatasi idével baktericid-, fungicid- és virucid hatasu.

Masodik fazis: oblités

Hogy a zsiroldo-fertétlenité szer maradvanyai ne keriilhessenek be a termékbe, a feliiletet
megfelelé mennyiségl tiszta vizzel le kell obliteni. Az oblitést mindig kézmeleg, kb. 40°C-os
folyovizzel kell végezni. Ha az edényzetnek, vagy az eszkdzoknek a leszaradasuk utan is
fert6tlenitGszer szaga marad, az azt jelenti, hogy a mechanikus tisztitas, vagy a zsiroldas nem
megfelelé hatasfoku volt, ekkor a mosogatast Ujra kell kezdeni, és sokkal nagyobb
odafigyeléssel elvégezni.

Szaritas

Az elmosogatott edényeket hagyomanyos modon torélgetni tilos, azokat lecsopogési
lehetdséget biztositd polcokon, allvanyokon kell elhelyezni.
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Mosogatas mosogatogéppel

A mosogatogéppel torténé mosogatas esetén is alkalmazni kell az el6zé pontokban
meghatarozott kovetelmények betartasat. A mosogatd géphez kizarélag a hasznalati
utasitasban szereplé vagy a gyarto altal is elfogadott mosogatoszer hasznalhato. Ha a
mosogatogépben fertotlenitészer nem hasznalhato, vagy ha a gép programideje révidebb,
mint a szer behatasi ideje, akkor az 6blitd fazisban a viznek 82°C feletti hémérsékletiinek kell
lennie vagy forro levegds szaritast kell alkalmazni. A mosogatasi folyamat soran folyamatosan
figyelni kell a gép hasznalati utasitasaban szerepl6é paraméterek betartasat.

Szaritas

A szaritasi folyamat tobbféle modon végezhet6 el (pl. lecsurgatassal, szaritoszekrényben,
vagy légfivassal stb.). Célszer( a szaritast leboritva, de a szell§zés biztositasa mellet végezni.
Hagyomanyos torolgeté ruha azonban nem hasznalhato. Az edényeken és az eszkozokon
esetleg rajtamaradé vizfoltokat kizardlag papirtorlével szabad eltavolitani. Kilon figyelmet
kell forditani a cukraszatban, de esetleg egyéb helyeken is hasznalt textilbdl késziilt
Ggynevezett nyomodzsakok tisztitasara. Ezeket alapos elmosasuk utan 10 percig ki kell f6zni,
majd fiiggesztve kiszaritani. Fert6tlenitésikkre vegyszerek hasznalata nem javasolt.
Kiilonleges tisztogatast, fertotlenitést igényelnek még az élelmezésben hasznalatos hisvago
tokek:

e Gondoskodni kell a feliiletikk megfelel6 gyakorisagl gyalulasarol.
A munka befejezése utan forrd zsiroldoszeres oldattal, drotkefével alaposan meg
kell tisztitani, fert6tlenité oldattal lemosni, majd tiszta vizzel ledbliteni.

e A vegyi anyagok hasznalata helyett, lehetGség esetén, helyesebb legalabb 82°C-os
forré vizet hasznalni a hisvago téke fertotlenitésére.

e A folyamat végén célszer(i a tokét konyhasdval 0,5-1 cm-es rétegben beszorni.

Haszndlhat¢ tisztitészerek és adagoldsuk:

szer hatas alkalmazas behatasi idé
Ultra-por zsiroldo 100 1 viz 20 dkg -
Egyéb haztartasi zsiroldo hasznalati utasitas -
zsiroldoszer szerint
Natrium-hypoklorid 90 fertétlenito 100 L viz 0,5 dl 2 perc
Hypo fert6tlenito 100 Lviz 11 2 perc
Egyéb haztartasi fert6tlenito hasznalati utasitas hasznalati utasitas
fert6tlenito szer szerint szerint
Cif v. egyéb haztartasi strolo toményen -
strolo szer
Texo v. egyéb haztartasi raégett toményen -
grilltisztitoszer szennyezidés
eltavolitasa

Il. Termékekkel kozvetleniil nem érintkezo feliiletek tisztitasa-fertotlenitése
Altalanos eléirasok:

A takaritas soran védeni kell az egységben lév6 élelmiszereket a szennyezddéstol, a
fert6zédéstol. Kiilonosen vonatkozik ez a munka kozbeni takaritasra. Ezért kell gondoskodni
a pormentes, freccsenés mentes takaritasrél, valamint az élelmiszerek takaritas kozbeni
megfeleld lefedésérdl, vagy mas modon torténd védelmeérdl.
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Csak engedélyezett tisztito és fertotlenité szereket szabad hasznalni, azokat is a hasznalati
utasitasnak megfelelé modon és toménységben.

A takaritas elvégzése soran mindig a tisztabb feliiletektdl a szennyezettek felé, illetve fentrol
lefelé iranyban kell haladni.

Biztositani kell a takaritoeszkozok szakositott hasznalatat, ami azt jelenti, hogy a kiilonbozd
tisztasagi foku helyiségek, berendezések takaritasahoz, tisztogatasahoz kilon-kiilon,
maradandoan megjelolt eszkozoket kell hasznalni, amelyek elkiilonitett tarolasat is meg kell
oldani.

A takaritashoz hasznalt eszkozoket rendszeresen, legalabb naponta, fertétleniteni kell
fertotlenitészerben valo aztatassal.

A takaritoeszkozoket elkiilonitett helyiségben vagy az erre a célra rendszeresitett
szekrényben kell tarolni. A tisztito- és fert6tlenitészereket eredeti vagy megfelel6 felirattal
ellatott, a véletlen Gsszecserélést kizard csomagolasban kell tarolni még hasznalat kézben is
(pl. nem tarolhatok élelmiszerek csomagolasara hasznalt edényzetben).

A takaritas f6 tipusai
Munka kozbeni takaritas

A miiszak kdzbeni takaritas az egyes kiilonbo6z6 tisztasagi fokd miveletek és miiszakok kozotti,
és a rendkivili (csorgas, szorodas) szennyezdédés eléfordulasa esetén a megfelel6 tisztasag
biztositasat szolgalja. Ezen takaritasi tipus soran a takaritast kiilondsen nagy gondossaggal
kell végezni a megfelelé termékvédelem biztositasa érdekében.

Napi takaritas

A napi munka befejeztével szennyezédott feliiletek, berendezések, eszkozok takaritasat el
kell végezni a helyiségek kipakolasa, a berendezések athelyezése nélkiil.

Heti takaritas

Lényegében megegyezik a napi takaritassal, de a konnyen elmozdithat6 berendezési targyak
alatt, illetve mogott is el kell végezni a sziikséges takaritasi miiveleteket, valamint el kell
végezni a moshato falfellletek takaritasat is.

Havi takaritas

A havi takaritas magaban kell foglalja a cs6vezetékek, armatirak, nyilaszarok, parkanyok
takaritasat is.

Eves takaritas

Az éves takaritast a helyiségek kipakolasa mellett kell elvégezni minden feliiletre kiterjedden.
Ezt a takaritasi tipust Ossze kell kotni a tisztasagi meszeléssel és a sziikséges nagyobb
karbantartasi munkak, valamint rovar-ragcsalo irtas elvégzésével is.

A napi takaritason kiviili egyéb takaritasok elvégzését kiilon is dokumentalni kell (pl. a
Miszaknaploban).

A hiitéberendezések belsd terének takaritasat azok leolvasztasakor, de legalabb hetente
egyszer, valamint esetleges lathato szennyezddésiik alkalmaval kell elvégezni. Takaritasuk
elvégzését is dokumentalni kell (pl. Miszaknaplo).

A szallitojarmiivek rakterét naponta a munka befejeztével, illetve lathaté szennyezddésiik
alkalmaval a telephelyre valo visszaérkezéskor azonnal, még a kovetkezO berakodas
megkezdése elétt ki kell takaritani az altalanos szabalyok szerint.

A helyiség takaritdsdat kézzel vagy géppel végezhetik:
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Kézi takaritds: a takaritashoz sziikséges szereket és eszkozoket a takaritdészer tarolo
helyiségben taroljak. A fali vizvételi helybdl feltoltik a Duomop kétvodros felmosokocsit
(DiverseyLever termék), majd a kézi felmosd kefével torténik a tisztitas. Kiilon kiegészito
felszerelés a dorzskefe valamint a vizlehizo fej. A piszkos felmoso vizet a kiontékbe, vagy a
padloosszefolyojaba diritik. A konyhailizemben a technologiai helyiségek eszkozei és a szocialis
blokkok takarito eszkozei elkiilonitve tarolhatok.

Gépi takaritas: a takaritashoz elektromos padlosirolé gép is alkalmazhato. A gép a
takaritoszer tarold helyiségben helyezhet6 el, feltoltése és lritése a kézi takaritashoz
hasonloan itt végezheto.

Haszndlhat¢ tisztitészerek és adagoldsuk:

szer hatas alkalmazas
Ultra-por zsiroldo 10 L viz 2 dkg
Triso zsiroldo 10 | viz 2 dkg vagy toményen
Egyéb haztartasi zsiroldoszer zsiroldo hasznalati utasitas szerint
Natrium-hypoklorid 90 fertétlenito 10 Lviz 3 dl
Hypo fertétlenito 10 Lviz 6 dl
Domestos tisztito-fert6tlenitd 10 Lviz 1 dl

Egyéb haztartasi fert6tlenito szer fert6tlenitd hasznalati utasitas szerint
Cif v. egyéb haztartasi surolo szer strold toményen
Express v. egyéb haztartasi vizk6oldo toményen
vizk6oldoszer
Clin v. egyéb haztartasi ablakmoso tisztito toményen

szer
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V.  GEPEK ES BERENDEZESEK LISTAJA
Poz. Db Leiras Szél. Mély. Mag.
Nemzetek konyhaja
El6f6z6 konyha

A1.1 2 Uveglapos fézéfeliilet( tiizhely 800 930 250
A1.2 1 Nyomas alatti pirito serpeny6 1000 900 700
A1.3 2 Munkafeliilet 400 930 250
A1.4 2 Kombinalt siit6-g6zparold 898 915 1058
A1.4.01 2 Elszivo ernyd, ventilator nélkiil 895 1220 400
A1.5 1 Sokkold hiité 760 760 1640
A1.5.01 1 Maghéméré 20 30 12
A1.6 1 Mélyhiitészekrény 1441 837 2050
A1.6.01 6  Gn1/1 sziirke rilsan bevonatl racspolc 530 650 40
A1.7 1 Mosogato6 2 medencével, csepegtet6 feliilettel 1800 700 900
A1.8 1 Kézmosd-kionto 500 700 900
A1.9 2 Munkaasztal hatsoé felhajtassal, also polccal 1800 600 900
A1.10 1 Munkaasztal hatso felhajtassal, also polccal 2100 700 900
A1.11 1 Munkaasztal also polccal 900 700 900
A1.11.01 1 Kerékkészlet 30 125 125
A1.12 1 Tarolo allvany perforalt polcokkal 1200 600 1800
A1.13 1 Tarolo allvany perforalt polcokkal 1600 500 1800
A1.14 1 Hulladéktarolo 450 450 710
A1.15 3 Gordithet6 gn edénytarto regal 445 619 1640
A1.16 1 Elszivo erny6 3600 1500 600
A1.16.01 4 Légbefuvo-szelldztetd rendszer 0 0 0
A1.16.02 1 Automata tlzoltérendszer 0 0 0
A1.17 1 Padlodsszefolyo talca 3000 200 0
A1.19 2 Elszivo ernyd, segédsugar rendszerrel 2000 950 600
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Poz. Db Leiras Szél. Mély. Mag.

A1.19.01 6  Legbefuvo-szellozteto rendszer 0 0 0
A1.20 1 Indukcios fézéfeliiletd tiizhely 800 730 250
A1.21 1 Olajsiitd, elektromos lizem(i 800 730 250
A1.21.01 2 Siitékosar 225 325 90
A1.22 1 Munkafeliilet 400 730 250
A1.23 1 Tandor 700 700 850
A1.24 1 Hitott munkaasztal, saladette 1759 700 850
A1.24.01 3 Gn1/1 sziirke rilsan bevonatu racspolc 325 530 20
A1.25 2 Kézmosd 500 500 0
A1.26 1 Munkaasztal hatso felhajtassal, alsé polccal 800 700 900
A1.27 1 Hulladéktarold 380 380 615
A1.28 1 Padlodsszefolyo 200 200 0

Latvanykonyha i.

A2.1 1 Indukcids fézofeliilet( tlzhely 800 730 250
A2.2 1 Tésztaf6zo, elektromos tizemd 800 730 850
A2.2.01 2 Automata kosarkiemeld egység 200 730 850
A2.2.02 2 Ajto, nyitott szekrényre 400 40 440
A2.2.03 1 105 160 265
A2.3 1 Pizzaslitd 1110 900 752
A2.3.01 1 Elszivo erny6 1116 1240 360
A2.3.02 1 Késziilékallvany 1010 1110 752
A2.4 1 Pizzaformazo 520 580 780
A2.5 1 Pizza el6készitd asztal 1780 700 1501
A2.5.01 2 Racspolc 325 530 20
A2.5.02 4 Gn1/1 racspolc 552 46 456
A2.6 2 H(itott munkaasztal 1238 700 850
A2.6.01 2 Fiokkészlet 461 640 600
A2.6.02 2 Gn1/1 sziirke rilsan bevonatu racspolc 325 530 20
A2.7 1 Munkafelilet 400 730 250
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Poz. Db Leiras Szél. Mély. Mag.

A2.8 1 Munkaasztal also polccal 1350 700 900
A2.9 1 Munkaasztal alsé polccal 1000 700 900
A2.10 1 Mosogatogép 600 610 820
A2.10.01 1 Mosogatokosar 500 500 105
A2.11 1 Mosogatd 2 medencével, csepegtet6 feliilettel 1800 700 900
A2.12 1 Padlodsszefolyo talca 1500 200 0
A2.13 3 Wok 400 730 250
A2.14 2 Munkafellilet 200 730 250
A2.15 1 Saladette 955 700 845
A2.16 1 Tarol6 asztal, toldajtokkal 2000 700 900
A2.17 1 Munkaasztal also polccal 1100 700 900
A2.18 1 Szervirozd kocsi 1000 600 950
A2.19 1 Elszivo ernyd, segédsugar rendszerrel 2000 950 600
A2.19.01 3 Légbeflvo-szelloztetd rendszer 0 0 0

Latvanykonyha 2.

A3.1 1 Indukcios fézofeliiletl tlzhely 400 730 250
A3.2 1 Olajsiit6, elektromos tizem(i 800 730 250
A3.2.01 2 Sitoékosar 225 325 90
A3.3 1 Szalamander 450 520 465
A3.4 1 Melegen tarto fiokegyég 635 660,4 482,6
A3.5 2 Lavakoves grillezo, elektromos lizemdi 800 730 250
A3.6 1 H{tott munkaasztal, saladette 1759 700 850
A3.6.01 3 Gn1/1 sziirke rilsan bevonatu racspolc 325 530 20
A3.7 1 Mosogatogép 600 610 820
A3.7.01 1 Mosogatokosar 500 500 105
A3.8 1 Mosogat6 2 medencével, csepegtet6 feliilettel 1800 700 900
A3.9 2 Kézmosd 500 500 0
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Poz. Db Leiras Szél. Mély. Mag.

A3.10 1 Munkaasztal also polccal 1000 700 900
A3.11 1 Munkaasztal alsé polccal 1420 700 900
A3.12 2 Hulladéktarolo 380 380 615
A3.13 4 Elszivo ernyd, segédsugar rendszerrel 2000 950 600
A3.13.01 12 Légbeflvo-szelloztetd rendszer 0 0 0
A3.14 1 Indukcios fézéfeliiletd tizhely 800 730 250
A3.15 1 Tésztaf6zo, elektromos tizemd 400 730 850
A3.15.01 1 Automata kosarkiemel6 egység 200 730 850
A3.15.02 1 Ajto, nyitott szekrényre 400 40 440
A3.16 1 Vizmedencés melegen tartd 800 730 250
A3.17 1 Olajsiit6, elektromos tizemi 800 730 250
A3.17.01 2 Sitékosar 225 325 90
A3.18 1 Multifunkcionalis serpenyd, elektromos izemd 400 730 850
A3.18.01 1 Kaparoé szerszam 320 120 30
A3.18.02 1 Kaparo szerszam betét 1 30 120
A3.19 2 Munkafelulet 400 730 250
A3.20 1 Kombinalt siit6-gézparolo 898 915 808
A3.20.01 1 Késziilékallvany 854 691 400
A3.20.02 1 Elszivo erny6 895 1220 400
A3.21 1 H{tott munkaasztal, saladette 1759 700 850
A3.21.01 3 Gn1/1 sziirke rilsan bevonatd racspolc 325 530 20
A3.22 1 Munkaasztal alsé polccal 1300 700 900
A3.23 1 Padlodsszefolyo talca 1500 200 0

Kiegészité konyha

Ad.1 1 Felvagott szeletel6 gép 535 560 370
A4.2 1 Dagasztdgép 370 751 803
A4.3 1 Sokkolo hiité 762 700 844
Ad.4 1 H(itott munkaasztal 1238 700 950
A4.4.01 2 Gn1/1 sziirke rilsan bevonatu racspolc 325 530 20
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Poz. Leiras Szél. Mély. Mag.

A4.5 Mosogato 2 medencevel 1200 600 900
A4.6 Kézmoso 400 400 0
A4.7 Munkaasztal hatso felhajtassal 1200 700 900
A4.7.01 Keményfa fedlap 1200 700 130
A4.8 Munkaasztal hatso felhajtassal 1600 700 900
A4.9 Tarolo allvany perforalt polcokkal 1100 600 1800
A4.10 Tarolo allvany sima polcokkal 1000 400 1800
A4.11 Asztali mérleg 340 325 105
Ad4.12 Anyagtarolo konténer 420 750 710
A4.13 Hulladéktarold 380 380 615
A4.14 Padloosszefolyo 200 200 0

Fogyaszt6i edény mosogato

B1.1 Mosogatogép 2450 800 1910
B1.1.01 Szarit6zona 700 800 1770
B1.1.02 Kosarkivezet6, visszaforditod 0 0 0
B1.1.03 Kosarkifuto asztal, gorgés 1000 620 900
B1.2 El6oblit6, kosarbevezeté asztal 1200 700 900
B1.3 Kézmosd 400 400 260
B1.4 Munkaasztal hatso felhajtassal 1500 700 900
B1.4.01 Hulladékledobo nyilas 200 200 50
B1.5 Hulladéktarold 450 450 710
B1.6 Szervirozo kocsi 800 500 950
B1.7 Tanyérszallito kocsi 984 439 755
B1.8 Kifolydszelep-par tomlévéggel, légbeszivoval 0 0 0
B1.9 Elszivo erny6 1000 1100 450
B1.10 Tisztito allomas 320 100 550
B1.11 Padlodsszefolyo talca 1500 200 0
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Poz. Leiras Szél. Mély. Mag.
B1.12 Padloosszefolyo 200 200 0

Italkiszolgalo-kavézo
C1.1 Kavéf6zo gép 800 570 590
C1.2 Kavédaralo 180 310 560
C1.3 Poharmosogaté gép 460 565 715
C1.4 Etjég készitd gép 530 600 875
C1.5 Sorcsap torony 433 270 450
C1.6 HUt6 600 600 650
Cc1.7 H(it6szekrény 600 680 1900
C1.8 HUtott pult alatti tarolo 2002 513 860
C1.9 Munkafeliilet, specialis 0 0 900
C1.9.01 Medence, beépithetd 400 400 200
C1.9.02 Medence, beépithetd 400 400 200
C1.9.03 Medence, beépithetd 400 400 200

Zoldség elokeszito
D1.1 Zoldségcentrifuga 460 540 800
D1.1.01 Mianyag kosar 385 385 335
D1.2 Zoldség szeleteld gép 1f 250 360 640
D1.3 Zoldségmoso és feldolgozd asztal 1200 700 1000
D1.4 Mosogatd 1 medencével 500 700 900
D1.5 Kézmoso 400 400 0
D1.6 Zoldségelokészitd asztal 1400 700 900
D1.7 Munkaasztal hatso felhajtassal, also polccal 1800 600 900
D1.8 Fali tarolo polc, egyszintes 800 300 0
D1.9 Hulladéktarolo 380 380 615
D1.10 Padlodsszefolyo 200 200 0

Huasel6készitd
D2.1 Hisdaralo 620 300 530
D2.2 Asztali mérleg 260 287 137
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Poz. Db Leiras Szél. Mély. Mag.

D2.3 1 Kes sterilizalo 400 135 0
D2.4 1 Vakuumcsomagolé gép 539 610 482
D2.5 1 Mosogato6 2 medencével, csepegtet6 feliilettel 1800 600 900
D2.6 1 Kézmoso 400 400 0
D2.7 1 Hustoke 600 600 900
D2.8 1 Munkaasztal hatso felhajtassal, also polccal 2300 600 900
D2.9 1 Konzolos munkafelulet 600 600 50
D2.10 1 Fali tarolo6 polc, egyszintes 1200 300 0
D2.11 1 Hulladéktarolo 380 380 615
D2.12 1 Padlodsszefolyd 200 200 0

Szarazaru raktar
E1.1 1 Asztali mérleg 340 325 105
E1.2 1 Munkaasztal 2000 700 900
E1.3 1 Raktari allvany 1000 600 2000
E1.3.01 4 Raktari allvany 1000 600 2000
E1.3.02 1 Terhelési tabla 0 0 0
E1.4 1 Raktari allvany 1000 600 2000
E1.4.01 2 Raktari allvany 1000 600 2000
E1.4.02 1 Terhelési tabla 0 0 0
E1.5 2 Higiénias raklap 1200 800 160
E1.6 2 Szervirozo kocsi 800 500 950
Ital és gongyoleg raktar

E2.1 1 Raktari allvany 1200 600 2000
E2.1.01 1 Raktari allvany 1200 600 2000
E2.1.02 1 Raktari allvany 1000 600 2000
E2.1.03 1 Terhelési tabla 0 0 0

Mélyhitékamra
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Poz. Db Leiras Szél. Mély. Mag.
E3.1 1 Hdtokamra 4485,6 2030 2600
E3.1.01 10  Hoszigetelt panel 1185 100 2400
E3.1.02 1 Kamraajto 700 100 1900
E3.1.03 1 Kamraajto 700 100 1900
E3.2 1 Tarolo6 allvany 1754 500 1800
E3.2.01 1 Tarolo allvany 1821 400 1800
E3.2.02 1 Tarolo allvany 1821 500 1800
E3.3 1 Tarol6 allvany 1754 500 1800
E3.3.01 1 Tarolo allvany 1227 500 1800

Hitékamra 1.
E4.1 1 Hlitékamra 2200 3280 2500
E4.1.01 8 Hészigetelt panel 1185 80 2420
E4.1.02 1 Kamraajto 700 100 1900
E4.1.03 1 Kamraajto 700 100 1900
E4.2 2 Tarolé allvany 1060 600 1800
E4.2.01 2 Tarolé allvany 1127 600 1800

Hitékamra 2.
E5.1 1 Hdt6kamra 2200 1680 2500
E5.1.01 6 Hdészigetelt panel 1185 80 2320
E5.1.02 1 Kamraajto 700 100 1900
E5.1.03 1 Kamraajto 700 100 1900
E5.2 1 Tarolo allvany 1854 500 1800
E5.3 2 Gordithet6 hisoslada tarolé regal 470 610 1550

Hitokamra 3.
E6.1 1 Hdt6kamra 2220 2530 2600
E6.1.01 7 Hdészigetelt panel 1185 80 2480
E6.1.02 1 Kamraajto 700 100 1900
E6.2 1 Tarolo allvany 1160 600 1800
E6.2.01 1 Tarolo allvany 1424 600 1800
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£6.2.02 1 Tarolo allvany 1127 600 1800
E6.2.03 1 Tarolo allvany 1424 600 1800
Hitokamra 4.
E7.1 1 Hlt6ékamra 1600 2200 2600
E7.1.01 6 Hészigetelt panel 1185 80 2520
E7.1.02 1 Kamraajto 700 100 1900
E7.2 1 Tarol6 allvany 1357 600 1800
E7.2.01 1 Tarol6 allvany 1324 500 1800
Hiltokamra 5.
E8.1 1 Hitékamra 3500 2350 2600
E8.1.01 9 Hoszigetelt panel 1185 80 2480
E8.1.02 1 Kamraajto 800 100 1900
E8.2 1 Tarolo allvany 1657 600 1800
E8.2.01 1 Tarol6 allvany 1624 600 1800
E8.2.02 1 Tarolo allvany 1424 600 1800
E8.3 4  Gordithetd gn edénytarto regal 445 619 1640
Takszer. T.
E9.1 1 Raktari allvany 1000 600 2000
£9.1.01 1 Terhelési tabla 0 0 0
£9.2 1 Raktari allvany 1000 600 2000
E9.2.01 1 Terhelési tabla 0 0 0
E9.3 1 Kiont6 450 330 465
£9.3.01 1 Kifolydszelep-par tomlévéggel, légbeszivoval 0 0 0
Takszer. T. 2.
E10.1 1 Kiont6 450 330 465
E10.1.01 1 Kifolydszelep-par tomlévéggel, légbeszivoval 0 0 0
E10.2 1 Tarolo allvany sima polcokkal 1150 500 1800
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Hulladéktarolo

E11.1 1 Etelmaradék-taroldéedény hiit6 965 853 1550

E11.2 2 Hulladéktarolo 580 730 1067

E11.3 1 Kifolyoszelep-par tomlévéggel, légbeszivoval 0 0 0

E11.4 1 Padlodsszefolyo 200 200 0
Séf iroda

F1.1 1 Hiitészekrény (ht) 540 580 845
Szocialis blokk 1.

G1.1 2 Oltozészekrény 700 500 1800

G1.2 6  Oltoz6szekrény 1050 500 1800

G1.3 2 Oltozépad 1500 330 450
Szocialis blokk 2.

G2.1 2 Oltoz6szekrény 700 500 1800

G2.2 6  Oltoz6szekrény 1050 500 1800

G2.3 2 Oltozépad 1500 330 450
Aruatvevé teriilet

H1.1 1 Raktari mérleg 800 900 800

H1.2 1 Aruszallité kocsi 1000 600 900
Kozlekedd

H2.1 3 Hitészekrény 710 837 2050

H2.1.01 9  Gn1/1 sziirke rilsan bevonat( racspolc 530 650 40

H2.2 1 Tisztito allomas 320 100 550

H2.3 3 Padlodsszefolyo 150 150 0
Kozleked6 2.

H3.1 1 Padlodsszefolyo 150 150 0
Vendégtér

11.1 3 Talcagylijt6 regalkocsi 770 550 1700
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Poz. Db Leiras Szél. Mély. Mag.

Kavézo 1.

Kiszolgalo teriilet
C1.1 1 Kavéf6zo gép 800 570 590
C1.2 2 Kavédarald 180 310 560
C1.3 1 Turmix 200 200 470
C1.4 1 Kontakt grill 260 435 235
C1.5 1 Mosogatogép 600 600 820
C1.6 1 HGtott vitrin 1310 835 1270
c1.7 1 H(itott munkaasztal 1718 700 800
C1.7.01 3 Fidkkészlet 461 640 600
C1.7.02 3 Gn1/1 sziirke rilsan bevonatd racspolc 325 530 20
C1.8 1 H{tott pult alatti tarolo 1462 513 860
C1.9 2 Arubemutatd vitrin 400 700 580
C1.10 1 Munkafeliilet, specialis 4200 750 900
C1.11 1 Munkafeliilet, specialis 5450 700 40
C1.11.01 2  Medence, beépithetd 400 340 200
C1.11.02 1 Medence, beépithetd 400 400 200
C1.11.03 1 Hulladékledobo nyilas 165 150 10
C1.12 1 Kibillenthetd hulladékgyijté 350 500 860
C1.13 1 Nyiléajtos alépitmény 700 700 860
C1.14 1 Nyildajtos alépitmény 1020 700 860
C1.15 1 Tarolo asztal, toléajtokkal 1150 600 900
C1.16 1 Padlodsszefolyo 150 150 0

Raktar
E1.1 1 Etjég készit gép 530 600 875
E1.2 1 Mélyhiitészekrény 750 750 2064
E1.3 3 Hit6szekrény 600 680 1900

WWW.NEPRAJZI2019.HU



NEPRAJZI

—_— 20109 - —

Poz. Db Leiras Szél. Mély. Mag.

E1.4 1 Konvekcios suto 600 655 483
E1.4.01 1 Labkészlet 0 0 26
E1.4.02 1 Késziilékallvany 598 518 782
E1.5 1 Fali csepegtet6 polc, kétszintes 1200 300 0
E1.6 1 Mosogat6 1 medencével, csepegtet6 feliilettel 1200 600 900
E1.7 1 Szervirozd kocsi 800 500 950
E1.7 1 Raktari allvany 1000 600 2000
E1.7.01 1 Raktari allvany 1000 600 2000
E1.7.02 1 Terhelési tabla 0 0 0
E1.8 1 Padloosszefolyo 150 150 0

Szocialis blokk

G1.1 2 Oltozészekrény 700 500 1800
G1.2 1 Takaritoeszkoz tarolo szekrény 600 400 1800
G1.3 1 Kiontd 450 330 465
G1.3.01 1 Kifolydszelep-par tomlévéggel, légbeszivoval 0 0 0
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Poz. Leiras Szél. Mély. Mag.

Kavézé 2.

Manipulacié
A1.1 Konvekcios siitd 600 655 483
A1.1.01 Labkészlet 0 0 26
A1.1.02 Késziilékallvany 598 518 782
A1.2 H(it6szekrény 600 680 1900
A1.3 Felvagott szeletel6 gép 480 410 360
A1.4 Indukcios féz6lap 325 400 135
A1.5 Mosogat6 2 medencével 1000 600 900
A1.6 Mosogatd 1 medencével, csepegtet6 feliilettel 1000 600 900
A1.7 Fali tarolo6 polc, egyszintes 2100 300 0
A1.8 Fali csepegtetd polc, kétszintes 1000 300 0
A1.9 Kézmoso 380 300 0
A1.10 Munkaasztal hatso felhajtassal, also polccal 2100 700 900
A1.11 Hulladéktarolo 380 380 615
A1.12 Padlodsszefolyo 150 150 0

Kiszolgalo teriilet
C1.1 Kavéfézé gép 800 570 590
C1.2 Kavédaralo 180 310 560
C1.3 Turmix 200 200 470
C1.4 Kontakt grill 260 435 235
C1.5 Mosogatdgép 600 600 820
C1.6 H(itott vitrin 1310 835 1270
c1.7 Hiitott munkaasztal 1234 700 800
C1.7.01 Gn1/1 sziirke rilsan bevonatu racspolc 325 530 20
C1.8 H(tott pult alatti tarolo 1462 513 860
1.9 Fagylalthiit6 1385 750 1285
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C1.10 1 Munkafelulet, specialis 6700 750 900
C1.11 1 Munkafeliilet, specialis 5150 700 40
C1.11.01 1 Medence, beépithetd 400 340 200
C1.11.02 1 Medence, beépithetd 400 400 200
C1.11.03 1 Hulladékledobo nyilas 165 150 10
C1.12 1 Kibillenthetd hulladékgyijté 350 500 860
C1.13 1 Nyiléajtos alépitmény 700 700 860
C1.14 1 Nyiloajtos alépitmény 1020 700 860
C1.15 1 Tarolo asztal, toléajtokkal 1150 600 900
C1.16 1 Padloosszefolyo 150 150 0

Raktar
E1.1 1 Mélyhiitészekrény 750 750 2064
E1.2 2 H(itészekrény 600 680 1900
E1.3 1 Raktari allvany 1000 600 2000
E1.3.01 1 Raktari allvany 1000 600 2000
E1.3.02 1 Terhelési tabla 0 0 0
E1.3.03 1 Raktari allvany 1200 600 2000

Szocialis blokk
G1.1 2 Oltoz6szekrény 700 500 1800

Folyosé
H1.1 1 Etjég készitd gép 530 600 875
H1.2 1 Takaritoeszkoz tarolo szekrény 600 400 1800
H1.3 1 Kiont6 450 330 465
H1.3.01 1 Kifolydszelep-par tomlévéggel, légbeszivoval 0 0 0
H1.4 1 Szervirozo kocsi 800 500 950
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Catering teriilet
A1.1 Kombinalt siit6-g6zparolo 898 915 1058
A1.1.01 Késziilékallvany 891 762 803
A1.2 Mélyhiitészekrény 710 837 2050
A1.2.01 Gn1/1 sziirke rilsan bevonat( racspolc 530 650 40
A1.3 H(itészekrény 1441 837 2050
A1.3.01 Gn1/1 sziirke rilsan bevonat( racspolc 530 650 40
A1.4 Kavéfézé gép 914 600 955
A1.4.01 Poharmelegit6 425 364 616
A1.4.02 Tejhiito 190 275 300
A1.5 Etjég készitd gép 530 600 875
A1.6 Mosogato6 2 medencével, csepegtet6 feliilettel 1500 600 900
A7 Kézmoso6-kionto 500 600 900
A1.8 Munkaasztal hatso felhajtassal 1600 600 900
A1.9 Munkaasztal 1600 600 900
A1.9.01 Kerékkészlet 30 125 125
A1.10 Szervirozo kocsi 800 500 950
A1.11 Hulladéktarolo 450 450 710
A1.12 Szallitokocsi 720 820 1370
A1.13 Padlodsszefolyd 150 150 0
Takszer. T.

E1.1 Kiont6 450 330 465
E1.1.01 Kifolydszelep-par tomlévéggel, légbeszivoval 0 0 0
E1.2 Raktari allvany 1000 400 2000
E1.2.01 Terhelési tabla 0 0 0
E1.3 Padlodsszefolyo 150 150 0

Szocialis blokk
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G1.1 5  Oltozoszekreny 1200 500 1800
G1.2 2 Oltézépad 1500 330 450
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VL. MUSZAKI ADATSZOLGALTATAS

1. A villamos energiaellatas rendszere

e {izemi altalanos és biztonsagi vilagitas (altalanos dug. aljzat kézi munkaeszk6zokhoz)
e technoldgiai eréatvitel, motorikus fogyasztok (h(it6, egyetemes konyhagép, hisdaralo, stb.)
e termikus fogyasztok (elektromos tlizhely)

1.1 Uzemi vildgitads

Az lizemi vilagitas tervezésénél a vonatkozo MSZ EN 12464-1:2003, MSZ EN 12464-1:2003 elirasait
kell figyelembe venni. A tervezett mesterséges vilagitas eldirt értékei:

Helyiség Névleges megyvilagitas

Lux
Konyhak 500
Mosogatok 300
Talalok 500
Elékészitok 200
Raktarak 200

Iroda 300-500
Olt6z6k 100
Kozlekedok 100

Etterem, fogyasztotér 200-300

A mesterséges vilagitas eldirt értékei alapjan tervezett altalanos vilagitast energiatakarékos
fényforrasok alkalmazasaval célszer(i megoldani. Fényszabalyozast és/vagy szakaszos kapcsolasi
megoldast kell alkalmazni. A vilagitasi berendezés része az altalanos dugaszoldaljzat, mely
kisgépek, pénztargépek és esetleg helyi vilagitas csatlakozasra szolgal. Ezek a semleges bltorzat
feletti falon kb.: 130 cm magassagban helyezkednek el. A takaritdgép - padlosirolo
lizemeltetéséhez 15 méterenként védo foldeléssel ellatott csatlakozok kiépitése sziikséges. A
vilagitasi eloszto-berendezések funkcionalis egységenként csoportositva késziiljenek, tartalmazzak a
levalaszto fokapcsolot, hibaaram védékapcsolokat és az aramkorok védelmi késziilékeit.
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1.2 Erdatviteli berendezések

e 1 st

hatarozza meg. A féeloszto felll fogadja a tapkabeleket és tartalmazza a szilkséges védelmi és
kapcsold késziilékeket, valamint jelzo és mikodteto szerelvényeket, és a fogyasztasmérdket.
Megoldasként javasoljuk, hogy a tobbmezés valtozat szelektalt modon tartalmazza normal lizemd,
éjjel-nappali és vilagitasi eloszto részeket. A folyamatos, allandé lizemdi elosztorendszert a
féeloszto napi levalaszto elé kell kotni. Az erésaramu villamos csatlakozo fogyasztok kétféle ellatasi
moddal csatlakoznak a halozathoz, vagy kozvetlen fix bekotéssel, vagy fali siillyesztett dugaszolo
aljzattal. A dugaszolo aljzatos csatlakozokat IP44 védettségii egy ill. haromfazisu 16A-32A-es
slillyesztett kivitell, csapofedeles szerelvényként javasoljuk elhelyezni. Ez a megoldas lehetbvé
teszi (SCHUKO vagy CEE) villasdugo alkalmazasat. A helyhez kotott fogyasztok taplalasat a burkolat
alatt (falban, padloban) kell megoldani. A bekotési pont el6tt, hozzaférhet6 helyen, levalaszto
kapcsoloét kell elhelyezni.

1.3 Technologiai gépek beépitett elektromos teljesitményei

Beépitett teljesitmény Gsszesen: 366 kW
Méretezend6 halozat (1,25): 458 kW
Egyidejliségi tényezo: 0,7
Realizalt energiafelhasznalas : 320 kW/6

2. Gazellatas

Nincs gaziizemii fogyaszto.
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3. Vizellatas - csatornazas

3.1 Altaldnos eléirdsok

Az lizemet ivoviz mindségl haldzati vizzel kell ellatni. A hideg-meleg, illetve cirkulacios
alapvezetékeket a technologiai berendezések elhelyezéséhez igazoddan kell kiépiteni.

Az alkalmazott vizellatod rendszert az alabbiak szerint kell tervezni:

e A viz nyomasanak 2-5 atm. kozott kell lennie. Ezeket az értékeket nyomascsokkent6 vagy
nyomasfokozo beiktatasaval biztositani kell.

¢ A hasznalati meleg viz 50...55C°-0s.
e A lagyitott viznek max.: 3Nk°-nak szabad lennie.

Az lizlet egészére vonatkozoan hasznalati meleg viz biztositasa sziikséges. A kombinalt siité lagy
hideg, mig a mosogatd gép lagy meleg vizet igényel, amelyet helyi lagyitassal célszeri
megoldani. Az edénymosogatd gép, az edényzet fertétlenitéséhez és oOnszaradasahoz
szilkséges homérsékletl 85...90C°-os meleg vizet, beépitett bojler segitségével allitja eld.
Hasznalati meleg viz betaplalas esetén kisebb energiafelhasznalas mellett rovidebb ciklusidot
lehet elérni. A technologiai folyamatok soran keletkez6 zsiros szennyvizet csak zsirfogo aknan
(matargyon) keresztiil lehet a kiilsé csatornaba kotni. A technoldgia altal meghatarozott
helyiségekben, blizelzardval rendelkez6 padlodsszefolyd beépitése szilkséges. A f6z6térben
és a mosogatokban, taposoraccsal ellatott, szennyfogd betétes Osszefolyd/dobozos folyoka
kiépitését javasoljuk. A zoldségelkészitobe homokfogos szliré sziikséges. Az alkalmazott
lefolyd rendszernek, a kiirt csatlakozasi méretek szerint, gumigy(ris csatlakozassal kell
kiallnia. PVC alapu lefolyorendszer nem hasznalhato!

3.2 Napi vizigény meghatdrozdsa

A’la carte konyha

felhaszndlas jellege jellemz6 egység  szorzo Osszesen

személyi vizigény:

mosakodds, WC liter/f6/nap 120 40 4800
technologiai vizigény:

ételkészitéshez liter/adag 1 5x300 1500

kézi mosogatdshoz liter/adag 1 5%300 1500

gépi mosogatds liter/ > gép/éra 210 6 1260

takaritds liter/m?/nap 1 500 500
osszesen (liter): 9560

Osszesitve 9,6 m3/nap, amelybdl meleg viz igény 55-65%.

A naponta keletkez6 szennyviz 55%-a tekinthetd zsirosnak.
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4. Erintésvédelem

Az érvényben |évo szabalyok, eldirasok alapjan MSZ 2364-704:2002 szerinti vezetékes érintésvédelmi
megoldas javasolt. Alkalmazott érintésvédelem: nullazas (TN-C-S rendszer).

5. Fiités - szell6zés

5.1. Fiités

A konyha és étterem helyiségeinek flitését lehetdleg kozponti flitéberendezéssel kell kialakitani. A
helyiségek flitési homérsékletét az MSZ-04-140-2:1991 szerint kell megallapitani. A konyhat, termet
kiilon-kiilon kell fltési alapvezetékkel ellatni a

vendégforgalmi és kiszolgald helyiségek
konyha- (f6z6-) helyiségek
tobbi helyiség

o szell6z6-berendezések léghevitdi szamara.
A konyha transzmisszios héveszteségének fedezéséhez az 50%-os egyidejliséggel lizemel6
technologiai berendezések altal termelt héenergiat is szamitasba kell venni, az igy bevitt héenergia
mennyisége azonban nem lehet kevesebb a 0° C-hoz tartozo transzmisszios veszteségnél.

5.2 Légtechnika

A légcsere szamitasahoz az alapteriilet értékei az iranyadok, azok a helyiség magassagaval és az
alabbiakkal szorzandok:

o fogyaszto teriiletek: 35-40 m3/06 friss levegé6t kell biztositani féréhelyenként tulnyomassal
a talalok felé
hidegkonyha, grillkonyha: 6ranként 30-szoros légcsere;
mosogato: oranként 15-szoros légesere;
el6készitdk: oranként 10-szeres légcsere;
kozlekedok, személyzeti blokk: oranként 5-szoros légcsere;
ételmaradék tarolo: oranként 5-szoros légcsere;
o irodak 10 szeres, vagy természetes Uton szell6ztethetbség
A konyhaiizemben a sziikséges helyeken elszivo ernydk keriiltek betervezésre. Ezek az ernydk, az
alattuk lévé gépek igényelte elszivasi igényhez alkalmazkodnak. Altalanos igény a rozsdamentes
kiemelhet6, moshato, labirintsz(ird, az olajleereszté csap, valamint a h6allo beépitett vilagitas.

A friss leveg6 beflivasa csak légkezeldn at torténhet. A maximalis légaramlast 0,13-0,25 m/s kézé
kell tervezni.

A pontos légcsere szamokat csak a kiviteli tervben tudjuk meghatarozni!
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6. Burkolatok

Az lizemi helyiségek csuszasgatlo hidegpadloval késziiljenek, az irodak, oltézok félmeleg burkolattal
is kivitelezhetdk. A konyhaiizem burkolatanak szilardnak, ellenallonak, folyadékot at nem
eresztonek, csuszasmentesnek kénnyen tisztithatonak és fert6tlenithetének kell lennie. A
kozlekedok, a konyhak, a talalo, a mosogatok, az el6készitok, a hulladék és moslék raktar, tovabba
valamennyi élelmiszerraktar min.:2,20 méter magas, a WC-k, mosdok 1,20 m, a zuhanyzok 2,20 m
magas, lehetbleg csempe, illetve ezekkel egyenértéki idoallé oldalburkolattal késziiljenek.
Higiéniai szempontbol javasolt a helyiségeket mennyezetig csempézni.

A padlo és az oldalfalak talalkozasi pontjanal a labazati elem ivelt, vagy 45°-ban letort legyen, a
megfeleld takarithatosag miatt.

7. Szigetelés

Az izemi helyiségek padlojat lizemi viz elleni szigeteléssel kell ellatni. A padlodsszefolyoval ellatott
helyiségekben a padloosszefolyok iranyaba 1%-os lejtéssel kell a padlot kiképezni.

A konyhaiizem azon teriiletei felett, amelyekben élelmiszertarolas, készités vagy kiszolgalas folyik,
szennyvizcsatorna vizszintes iranyban csak padlosik felett hizhato el. Amennyiben ez nem
megoldhato, Ugy dupla fodém kivitelezése szikséges.

8. Nyilaszaro szerkezetek

Mindazon ajtok szélessége, amelyek az anyagmozgatas Utvonalaba esnek, minimalisan 87-90 cm
tokbelméretiiek legyenek. Fa tokozatok alkalmazasat keriilni kell, helyette feliiletkezelt fémtokokat
célszer(i beépiteni. A nagy forgalmu ajtokat a kopasnak kitett részeken rozsdamentes
védbburkolattal eldnyos kiképezni. Az esetleges livegezett ajtot balesetelharitasi védéraccsal kell
ellatni. Az élelmiszertarolo és feldolgozo, valamint a hulladék-, és ételmaradék helyiségek nyithato
ablaka elé rovarok elleni védéhalot kell szerelni.

9. Lépcsok
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A gazdasagi lépcsok fokainak fellépd éle 17 cm-nél tobb, belép6 éle 25 cm-nél kevesebb nem lehet.
A lépcsofokok érdes, csuszasgatlo lép6 feliiletlek legyenek.

10. Gyengearamu berendezések

A gazdasagi bejarathoz cseng6 felszerelése indokolt.

11. ld6mérés

A konyha lizemrészben és a talalokban jol lathatd kozponti helyen elektromos idéméré ora
felszerelése sziikséges.

12. Szamitastechnika

A létesitmény arurendelési, készletezési, pénziigyi ellendrzései és szamlazasi rendszerét célszerd
kozponti szamitogépre vinni. Osszekotéséhez a vezetékhaldzat kiépitése sziikséges. A HACCP kivanta
hiitéterek ellenérzéséhez a megfeleld helyekre szondakabel elvezetése szilkséges, kdzponti egység
az irodaban helyezhetd el.

13. Tlzvédelem

Az OTSZ 54/2014 rendelet 14. mellékletében rendelkezik a tiizolto berendezés telepitésének
kovetelményeirél:

,,..Beépitett tlizolto berendezés létesitési kitelezettsége; (63) olajat, zsiradékot felhaszndld,
feldolgozé nagykonyhai késziilékek védelmére, ha az egy csoportba telepitett, vagy a kdzos
elszivéval rendelkezé késziilékek dsszteljesitménye meghaladja az 50 kW-ot”.

A TvMI 6.2:2016.02.15 iranyelv, 4.5 bekezdése kiegésziti az OTSZ-t:

,,Beépitett oltoberendezést kell létesiteni az OTSZ 14. mellékletben foglalt esetekben (egy
csoportba telepitettnek mindsiilnek azok a konyhai berendezések, melyek kozos elszivo erny6 alatt
helyezkednek el, vagy a konyhai berendezések kozotti tavolsag nem haladja meg az 1 m-t és a tiiz
atterjedése lehetséges). Egy csoportnak mindsiilnek azok az elszivo erny6k, amelyek barmely
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oldalaval egymashoz érnek, illetve kozottiik a tavolsag nem éri el a 0,5m-t és a tiiz atterjedése
lehetséges.

Minden nagykonyhai védelmi koncepcio all elsédlegesen egy beépitett, automatikusan miikodo,
nagykonyhai kdrnyezet védelmére mindsitett oltdrendszerbdl és masodlagosan egy ,,F” osztalyu
hordozhato tlizolto késziilékbol.

Az 50 kW 0Osszteljesitménybe beleértend6 a berendezések flitételjesitménye és az arra a
berendezésre a gyarto altal megadott felhasznalhaté maximalis mennyiségi siit6olajok, zsiradékok
ftoértéke 1 kW/kg értékkel. Amennyiben az elszivo ernyé alatt olajsiité vagy grill keriil telepitésre,
ugy teljesitménytol fiiggetleniil egy darab ,,F” osztalyu tiizolto késziiléket javasolt készenlétben
tartani.”
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