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A Magyar Zene Háza földszintjén az egyéb funkciók mellett étterem is létesül. Az aula térhez csatolva egy bisztró/kávéház jellegű étterem kap helyet a vendégtérrel szoros kapcsolatban lévő látványkonyhás megoldással. A vendégtér a kert felé külső terasszal bővül. Az étterem kínálata – jellegénél fogva szűkített étlappal, á la carte rendszerre épül, frissen készített grill ételek, saláták, 1-2 féle leves, hidegkonyhai termékek, stb. A becsült napi forgalom 150-200 adag. A konyhaüzem a látványkonyha alatt, a -1 szinten kapott helyet, és a látványkonyha terével étellift illetve belső gazdasági lépcső köti össze. Itt történik az áruszállítás, raktározás és az alapanyagok előkészítése, tisztítása. A főzőkonyhában azok az ételek készülnek, melyek időigényesebbek: levesek, köretek, stb, illetve itt történik a látványkonyhában felhasználandó nyersanyagok végső hőkezeléshez való előkezelése.
Az étterem két szinten helyezkedik el; a -1 szinten találhatók a konyhai terültek (összes tervezett nettó alapterület 84,99 m2) valamint a dolgozói területek (öltöző, mosdó 7,72 m2).
A földszinten a büfé- és italpult (23,17 m2), valamint a látványkonyha (19,42 m2) és fogyasztótér (106,92 m2).

Szerkezet:
Az épület -1 szinti, földszinti és mezzanin szinti födémei vasbeton szerkezetűek, a -1 szinten és a földszinten a tartófalak vasbetonból készültek, a földszinten megjelennek acél tartó oszlopok is. A -1 szinti konyhát a földszinti látványkonyhával vasbetonszerkezetű lépcső köti össze.
A -1 szinti konyha és a földszinti látványkonyha válaszfalai jellemzően gipszkarton szerkezetű, tűzgátló kombinált válaszfalak, mindkét oldalon 1-1 réteg 12,5 mm vastag Rigidur H lap borítással és 1-1 réteg 12,5 mm vastag RF tűzgátló gipszkarton lap borítással. Valamint a vizes helyiségek esetében impregnált gipszkarton válaszfalak készülnek mindkét oldalon 1-1 réteg 12,5 mm vastag RBI gipszkarton lap borítással (impregnált lap) 1-1 réteg 12,5 mm vastag RB (normál) gipszkarton lap borítással.
A büfé és az étterem fogyasztótereit belső üvegfal választja el. (12mm vastag víztiszta edzett üveg, kétszárnyú üvegajtókkal)

Szigetelés:
A konyhai terekben terv szerint 2 mm poliuretán bázisú, rugalmas bevonatszigetelés készül. 
A mosdókban terv szerint 2 mm vastag bevonatszigetelés készül.

Nyílászárók:
egyszárnyú acél ajtó, acél befoglalótokkal – névleges méret: 0,75/2,125; 0,875/2,125, 1,00/2,125
egyszárnyú dekorfóliás ajtó, acél befoglalótokkal – névleges méret: 0,75/2,125
kétszárnyú hanggátló ajtó acél tokkal – névleges méret: 1,75/2,125
egyszárnyú tűzgátló ajtó acél befoglalótokkal – névleges méret: 0,875/2,125,

Padlóburkolatok:
-1 konyha: kerámia padlóburkolat (20x20 cm) R12-es csúszásmentességi osztály
-1 mosdó/öltöző: csúszásmentes PVC
fsz látványkonyha: csúszásmentes PVC
fsz fogyasztótér: terv szerint csiszoltbeton/terazzo burkolat 

Falburkolatok:
-1 konyha: kerámia burkolat 
-1 mosdó/öltöző: kerámia burkolat
fsz látványkonyha: glettelt, festett felületek / Laminam Oxide Nero vékonykerámia burkolat


Álmennyezet/mennyezetképzés:
-1 konyha: AF3-M bontható, mosható fémlemez álmennyezet
-1 mosdó/öltöző: AM1 nem bontható, függesztett monolit gipszkarton álmennyezet
fsz látványkonyha: AF3-M bontható, mosható fémlemez álmennyezet

fsz fogyasztótér: AC2 nem bontható, monolit hangelnyelő álmennyezet / AL 1.1 beltéri, síkokból épített, levélmintás fényes álmenny, 50 mm kasírozott ásványgyapot hangelnyelő réteggel, CR palást és felső burkolat tömör fémlemez

Étellift:
L5 100 kg teherbírású kisteher-felvonó / étellift. A felvonó könnyűszerkezetes aknában kerül kialakításra (akna tiszta alaprajzi mérete: 1000×880 mm), osztott kivitelű, ajtók változó (3) oldalon, emelési magasság 8400 mm, aknahossz 11 560 mm. Ajtók követelménye E30. Rozsdamentes acél kivitelben, lezuhanást gátló fogókészülékkel. 

Konyhatechnológia – berendezéslista:
	 
	-1 SZINT
	 
	 

	 
	ZEN RAKTÁR ZEN_-1_2-27-3
	 
	 

	1
	Rozsdamentes hűtőszekrény, GN2/1 belmérettel, 75 mm vastag, CFC mentes szigetelés, speciális VX-Pet rozsdamentes kivitel,700 literes űrtartalom, hűtési tartomány: 0/+10 °C, 3 db GN2/1 rácspolc,komplett rozsdamentes kialakítás, 1 db zárható ajtó, állítható magasságú lábak, digitális kontrolpanel, automata leolvasztás és külső csurgalékvíz-elpárologtatás, digitális ventilátor szabályzás, környezeti hőmérséklet: +43°C
	3
	db

	 
	SZEMÉLYZETI ÖLTÖZŐ
	 
	 

	 
	 
	 
	 

	1
	Osztott fém öltözőszekrény, porszórt festékbevonat,6 rekeszes, 2 rekesz egy oszlopban, biztonsági zárral, ruhaakasztó rúddal, szellőző kopoltyúval, névtáblával, RAL7035 színben
	2
	db

	 
	 
	 
	 

	2
	Öltözőpad
	2
	db

	 
	Háttámla nélküli, ülőfelület:15 mm vastag lakkozott rétegelt lemez deszka, lábak: zártszelvény
	 
	 

	 
	 
	 
	 

	 
	IRODA
	 
	 

	 
	 
	 
	 

	 
	ÁRUFOGADÓ
	 
	 

	 
	 
	 
	 

	1
	Raktári áruátvevő mérleg 150 kg-os, 60 grammos felbontás, LCD kijelző háttérvilágítással, digitális kijelzés, 460*570 mm-es teherlappal, oszlopos kijelző résszel, beépített akkumulátorral, soros porttal számítógépes csatlakozáshoz, változó lépésű, tárázás, nullázás változtatható dőlésszőgű kijelző, darabszámlálás
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	 
	HŰTŐTÉR
	 
	 

	 
	 
	 
	 

	1
	Rozsdamentes hűtőszekrény, GN2/1 belmérettel, 75 mm vastag, CFC mentes szigetelés, speciális VX-Pet rozsdamentes kivitel,700 literes űrtartalom, hűtési tartomány: 0/+10 °C, 3 db GN2/1 rácspolc,komplett rozsdamentes kialakítás, 1 db zárható ajtó, állítható magasságú lábak, digitális kontrolpanel, automata leolvasztás és külső csurgalékvíz-elpárologtatás, digitális ventilátor szabályzás, környezeti hőmérséklet: +43°C
	3
	db

	2
	Rozsdamentes hűtőszekrény, GN2/1 belmérettel, 75 mm vastag, CFC mentes szigetelés, speciális VX-Pet rozsdamentes kivitel,700 literes űrtartalom, hűtési tartomány:-10/-20 °C, 3 db GN2/1 rácspolc,komplett rozsdamentes kialakítás, 1 db zárható ajtó, állítható magasságú lábak, digitális kontrolpanel, automata leolvasztás és külső csurgalékvíz-elpárologtatás, digitális ventilátor szabályzás, környezeti hőmérséklet: +43°C
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	 
	SZÁRAZÁRU RAKTÁR
	 
	 

	 
	 
	 
	 

	1
	INFIX ECO Color System raktári állványpolc rendszer, epoxy bevonatú,galvanizált acél lábak és polcmerevítők, kiemelhető mosogatógépben mosható perforált polietilén polcbetétek, 4 szintes, szintenkénti egyenletesen elosztott teherbírás hossz szerint: 60-100 cm=250 kg; 110-150 cm=200 kg; 160-200 cm=150 kg; állítható polc-magasság, kiváló stabilitás, szintezhető lábak, ideális élelmiszeripari felhasználásra
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	2
	INFIX ECO Color System raktári állványpolc rendszer, epoxy bevonatú,galvanizált acél lábak és polcmerevítők, kiemelhető mosogatógépben mosható perforált polietilén polcbetétek, 4 szintes, szintenkénti egyenletesen elosztott teherbírás hossz szerint: 60-100 cm=250 kg; 110-150 cm=200 kg; 160-200 cm=150 kg; állítható polc-magasság, kiváló stabilitás, szintezhető lábak, ideális élelmiszeripari felhasználásra
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	3
	INFIX ECO Color System raktári állványpolc rendszer, epoxy bevonatú,galvanizált acél lábak és polcmerevítők, kiemelhető mosogatógépben mosható perforált polietilén polcbetétek, 4 szintes, szintenkénti egyenletesen elosztott teherbírás hossz szerint: 60-100 cm=250 kg; 110-150 cm=200 kg; 160-200 cm=150 kg; állítható polc-magasság, kiváló stabilitás, szintezhető lábak, ideális élelmiszeripari felhasználásra
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	 
	TAKARÍTÓSZER TÁROLÓ
	 
	 

	 
	 
	 
	 

	1
	Rozsdamentes falikút, szifonnal, leeresztő szeleppel, 
	1
	db

	 
	ráccsal, tömlővéges csaptelepek nélkül
	 
	 

	 
	Korlátozott teherbírású fal építése esetén (YTONG, gipszkarton,stb.) beruházónak a szükséges falszakasz megerősítését (staflifa, stb.) el kell végeznie a 
	 
	 

	 
	a konyhatechnológia beépítésének megkezdését megelőzően!
	 
	 

	 
	 
	 
	 

	2
	INFIX ECO Color System raktári állványpolc rendszer, epoxy bevonatú,galvanizált acél lábak és polcmerevítők, kiemelhető mosogatógépben mosható perforált polietilén polcbetétek, 4 szintes, szintenkénti egyenletesen elosztott teherbírás hossz szerint: 60-100 cm=250 kg; 110-150 cm=200 kg; 160-200 cm=150 kg; állítható polc-magasság, kiváló stabilitás, szintezhető lábak, ideális élelmiszeripari felhasználásra
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	 
	HULLADÉKTÁROLÓ
	 
	 

	 
	 
	 
	 

	1
	Rozsdamentes falikút, szifonnal, leeresztő szeleppel, 
	1
	db

	 
	ráccsal, tömlővéges csaptelepek nélkül
	 
	 

	 
	Korlátozott teherbírású fal építése esetén (YTONG, gipszkarton,stb.) beruházónak a szükséges falszakasz megerősítését (staflifa, stb.) el kell végeznie a 
	 
	 

	 
	a konyhatechnológia beépítésének megkezdését megelőzően!
	 
	 

	2
	Konyhai fertőtlenítő és tisztítószer adagoló, injektoros
	1
	db

	 
	munkaoldat-bekeverő és feljuttató állomás tisztító-és fertőtlenítőszerekhez, 2 különböző tisztítószer adagolás, 4 funkciós szórófej, 20 méteres tömlő
	 
	 

	3
	Háztartási műanyag szemetes kuka 240 liter, kerekes, zöld, barna vagy kék színben
	3
	db

	 
	 
	 
	 

	4
	Hulladék megsemmisítő állomás, víztelenítő és áztató rendszer vezérlő panel, öntisztító, önöblítő, önürítő rendszer, intelligens elektronikus érzékelő,feldolgozható mennyiség: 400 kg/óra szerves hulladék. 12 liter/perc vízátfolyással
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	 
	ZÖLDSÉG ELŐKÉSZÍTŐ
	 
	 

	1
	Komplett rozsdamentes hűtőtt munkaasztal, 260 literes űrtartalom,  hűtési tartomány: -2/+8 °C között állítható, munkalappal,2 db ajtóval, GN1/1 méretű belső rész ajtónként, beépített kompresszor, automata forrógázos leolvasztás, csurgalékvíz elpárologtatás, hátsó felhajtással, környezeti hőmérséklet: +43°Cdigitális kontrollpanel, 
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	1a
	Rozsdamentes 2x1/2 fiókblokk felár 1 db ajtó helyett,
	2
	db

	 
	belső magasság 220+220 mm
	 
	 

	2
	Rozsdamentes zöldségszeletelő-hasáboló-reszelő gép beépített védelemmel, ca.: 250 kg zöldség/óra teljesítménnyel etetőgarattal, tömőfával (ABS műanyag), rozsdamentes fejjel 1 sebességes kivitel, 365 fordulat/perc, 1 db nagy (139 cm2) és 1 db kicsi (dia: 58 mm) betöltő nyílással
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	2a
	5 db-os tárcsakészlet szeletelő: 2 mm, 10 mm; reszelő: 1,5 mm; julienne: 4x4 mm, kockázó:10 mm
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	3
	Rozsdamentes sima falipolc, falra konzolosan szerelhető, 3 db fali konzoltartó sínnel, 6 db konzollal
	2
	db

	.
	 
	6
	db

	.
	 
	3
	db

	 
	Falra szerelendő termékek megrendelése esetén beruházónak a szükséges falszakasz megerősítését (staflifa, stb.) installálás előtt el kell végeznie! 
	 
	 

	4
	Rozsdamentes mosogató egység,  2 db mélyhúzott medencével, medence mérete: 400*500*300 mm, 100*15 mm-es hátsó felhajtással, vízvezető peremmel, oldalsó köpenylemezzel, állítható magasságú lábakon, HM keverő csaptelep nélkül, műanyag szifonnal, leeresztő szeleppel, rozsdamentes túlfolyóval
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	4a
	Ø300 mm-es szférikus kézmosó beépítése fedlapba
	1
	db

	4b
	Asztali könyökkaros csaptelep, 300 mm-es kifolyó szárral, vízkőmentes perlátorral, 5 liter/perc vízátfolyással
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	4c
	Asztali elektromos csaptelep, 150 mm-es kifolyó szárral, vízkőmentes perlátorral, 7,5-9 liter/perc vízátfolyással, visszacsapó szeleppel, elemes vagy hálózati műlödtetéssel
	1
	db

	5
	Rozsdamentes csepegtető falipolc, anyagminőség: AISI304, 
	1
	db

	.
	állítható magasságú perforált polclappal, 2 db konzollal és 2 db 510 mm-es fali 
	2
	db

	.
	konzoltartó sínnel, polcok egymás fölött elrendezve
	2
	db

	 
	HÚS ELŐKÉSZÍTŐ
	 
	 

	1
	Komplett rozsdamentes hűtőtt munkaasztal, 260 literes űrtartalom,  hűtési tartomány: -2/+8 °C között állítható, munkalappal,2 db ajtóval, GN1/1 méretű belső rész ajtónként, beépített kompresszor, automata forrógázos leolvasztás, csurgalékvíz elpárologtatás, hátsó felhajtással, környezeti hőmérséklet: +43°Cdigitális kontrollpanel, 
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	1a
	Rozsdamentes 2x1/2 fiókblokk felár 1 db ajtó helyett,
	2
	db

	 
	belső magasság 220+220 mm
	 
	 

	2
	Húsdaráló, rozsdamentes kivitelben,oda-vissza forgó motorral, 120 kg/óra teljesítménnyel, 12"-osfejjel, 170 ford./perc, 6 és 8 mm-es tárcsákkal szállítva
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	3
	Rozsdamentes sima falipolc, falra konzolosan szerelhető, 3 db fali konzoltartó sínnel, 6 db konzollal
	2
	db

	.
	 
	6
	db

	.
	 
	3
	db

	 
	Falra szerelendő termékek megrendelése esetén beruházónak a szükséges falszakasz megerősítését (staflifa, stb.) installálás előtt el kell végeznie! 
	 
	 

	4
	Rozsdamentes mosogató egység,  2 db mélyhúzott medencével, medence mérete: 400*500*300 mm, 100*15 mm-es hátsó felhajtással, vízvezető peremmel, oldalsó köpenylemezzel, állítható magasságú lábakon, HM keverő csaptelep nélkül, műanyag szifonnal, leeresztő szeleppel, rozsdamentes túlfolyóval
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	4a
	Ø300 mm-es szférikus kézmosó beépítése fedlapba
	1
	db

	4b
	Asztali könyökkaros csaptelep, 300 mm-es kifolyó szárral, vízkőmentes perlátorral, 5 liter/perc vízátfolyással
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	4c
	Asztali elektromos csaptelep, 150 mm-es kifolyó szárral, vízkőmentes perlátorral, 7,5-9 liter/perc vízátfolyással, visszacsapó szeleppel, elemes vagy hálózati műlödtetéssel
	1
	db

	5
	Rozsdamentes csepegtető falipolc, anyagminőség: AISI304, 
	1
	db

	.
	állítható magasságú perforált polclappal, 2 db konzollal és 2 db 510 mm-es fali 
	2
	db

	.
	konzoltartó sínnel, polcok egymás fölött elrendezve
	2
	db

	 
	KONYHA
	 
	 

	1
	Rozsdamentes kiöntő kézmosó, egymás fölött vertikálisan elhelyezve, kézmosó csapteleppel, kiöntőn elhelyezett ráccsal
	1
	db

	 
	kézmosó csapteleppel, 6 liter/perc vízátfolyással, kiöntőn elhelyezett ráccsal
	 
	 

	2
	Komplett rozsdamentes mélyhűtőtt munkaasztal, 260 literes űrtartalom,  hűtési tartomány: -10/-20 °C között állítható, munkalappal,2 db ajtóval, GN1/1 méretű belső rész ajtónként, beépített kompresszor, automata forrógázos leolvasztás, csurgalékvíz elpárologtatás, hátsó felhajtással, környezeti hőmérséklet: +43°Cdigitális kontrollpanel, 
	1
	db

	3
	Rozsdamentes nyitott fali tároló szekrény falra akasztható, belső polccal, 
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	 
	Korlátozott teherbírású fal építése esetén (YTONG, gipszkarton,stb.) beruházónak a szükséges falszakasz megerősítését (staflifa, stb.) el kell végeznie a a konyhatechnológia beépítésének megkezdését megelőzően!
	 
	 

	5
	Rozsdamentes blokk munkaasztal,a konyhatechnikai elemekkel azonos designban, nyitott alsó szekrénnyel,állítható magasságú lábakon
	2
	db

	 
	 
	 
	 

	6
	Rozsdamentes indukciós tűzhely, 2 db 3,5 kW-os főzőzónával,szigetelt üvegkerámia főzőlap; vízálló, mélyhúzott munkalap; főzőzónánkénti vezérlés; alacsonyabb hőmérsékletű munkakörnyezet; 50%-os energia- megtakarítás a hagyományos elektromos tűzhelyekhez képest, könnyen tisztítható, nyitott alsó szekrényen, állítható magasságú lábakon
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	8
	Rozsdamentes indukciós tűzhely, 4 db 3,5 kW-os főzőzónával,szigetelt üvegkerámia főzőlap; vízálló, mélyhúzott munkalap; főzőzónánkénti vezérlés; alacsonyabb hőmérsékletű munkakörnyezet; 50%-os energia- megtakarítás a hagyományos elektromos tűzhelyekhez képest, könnyen tisztítható, nyitott alsó szekrényen, állítható magasságú lábakon
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	9
	Rozsdamentes elszívó ernyő, fali kivitel,beépített kivehető, szétszedhető labirynth filterekkel, IP65 védettségű süllyesztett világítással, beépített elszívó motor és csővezetékek nélkül
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	 
	Az elszívó ernyőt kivágás és csatlakozó idomok nélkül szállítjuk, a légtechnikai rendszerhez történő csatlakoztatása gépészet feladata! 
	 
	 

	10
	Komplett rozsdamentes hűtőtt munkaasztal, 410 literes űrtartalom,  hűtési tartomány: -2/+8 °C között állítható, munkalappal,3 db ajtóval, GN1/1 méretű belső rész ajtónként, beépített kompresszor, automata forrógázos leolvasztás, csurgalékvíz elpárologtatás, hátsó felhajtással, környezeti hőmérséklet: +43°C, digitális kontrollpanel, 
	1
	db

	10a
	Rozsdamentes 2*1/2 fiókblokk ajtó helyett, fiókok hasznos belső magasság 220+220 mm
	3
	DB

	 
	 
	 
	 

	11
	Rozsdamentes nyitott fali tároló szekrény falra akasztható, belső polccal, 
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	 
	Korlátozott teherbírású fal építése esetén (YTONG, gipszkarton,stb.) beruházónak a szükséges falszakasz megerősítését (staflifa, stb.) el kell végeznie a a konyhatechnológia beépítésének megkezdését megelőzően!
	 
	 

	12
	Rozsdamentes hűtőszekrény, GN2/1 belmérettel, 75 mm vastag, CFC mentes szigetelés, speciális VX-Pet rozsdamentes kivitel,700 literes űrtartalom, hűtési tartomány: 0/+10 °C, 3 db GN2/1 rácspolc,komplett rozsdamentes kialakítás, 1 db zárható ajtó, állítható magasságú lábak, digitális kontrolpanel, automata leolvasztás és külső csurgalékvíz-elpárologtatás, digitális ventilátor szabályzás, környezeti hőmérséklet: +43°C
	1
	db

	13
	Rozsdamentes elektromos üzemű kombinált gőzpároló-regeneráló-konvekciós sütő, 10 db GN1/1 edény számára, GN edények nélkül szállítva, szintek közötti távolság: 70 mm, elektronikus vezérlés, 10"-os LCD kijelző, touch screen vezérlőpanel, programozható, minden program 15 lépéses, "Automatic ICS Interactiv Cooking System", multipoint maghőmérővel, öndiagnosztizálás, beépített kézizuhany, USB interface, wi-fi kapcsolat, direkt gőzképzés, gyors visszahűtés, Scroller Plus gomb; SCS automata tisztítórendszer, automat fordított forgású ventilátor; Delta T rendszer; automatikusan szabályzott gőz kondenzáció; testre szabható programok; 6 sebességes ventilátor; különleges főzési módszerek, akár szakaszos sebesség; halogén világítás, USB kapcsolat, 
	1
	db

	 
	tartozék  2 db GN1/1 méretű rozsdamentes rácspolc
	 
	 

	13a
	Készüléktartó állvány sokkolóhoz előkészítve
	1
	db

	13b
	Tű maghőmérő, 1 mm-es
	1
	db

	13c
	Automata vízlágyító, max. 1350 liter/óra kapacitással, műanyag ház, tápvíz hőmérséklet: +5/+40°C, digitális kijelző az alábbi értékek beállításához:vízkeménység, szünet, regenerálás, idő, nyelv
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	14
	Rozsdamentes sokkoló hűtőszekrény, +90/+3°C; +90/-18°C
	1
	db

	 
	hatékonyság: 7 kg terméket 240 perc alatt fagyaszt le -18°C-ra, 10 kg terméket 90 perc alatt hűt le +3°C-ra, "M" digitális vezérlőpanel, 5*GN1/1-65 kapacitás, kombisütő alá helyezve
	 
	 

	15
	Rozsdamentes elszívó ernyő, fali kivitel
	1
	db

	 
	beépített, kivehető filterrel, IP65 védettségű süllyesztett lámpa nélkül, beépített elszívó motor nélkül, csővezetékek nélkül
	 
	 

	 
	Az elszívó ernyőt kivágás és csatlakozó idomok nélkül szállítjuk, a légtechnikai rendszerhez történő csatlakoztatása gépészet feladata! 
	 
	 

	 
	Falra szerelendő termékek megrendelése esetén beruházónak a szükséges falszakasz megerősítését (staflifa, stb.) installálás előtt el kell végeznie! 
	 
	 

	16
	Komplett rozsdamentes hűtőtt munkaasztal, 390 literes űrtartalom, munkalappal,, beépített kompresszor, automata forrógázos leolvasztás, csurgalékvíz elpárologtatás, hátsó felhajtással, környezeti hőmérséklet: +43°C, digitális kontrollpanel, 0/+10 °C között állítható, munkalap hátsó felhajtással, 6 db 1/2-es fiókkal 
	1
	db

	17
	Komplett rozsdamentes sous-vide kád, 28 literes kivitel, tetővel ellátva, nem keverős fűtéssel, leeresztő csappal, 0,2 °C-os beállítási lehetőséggel, hőmérséklet: +40/+95 °C
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	18
	Rozsdamentes kamrás vákumfóliázó gép olajpumpával,
	1
	db

	 
	rozsdamentes kivitel; vákuumkamra mérete: 500*460*220 mm; lekerekített belső sarkok, könnyen tisztítható, hőformázott plexi sonkatető; multifunkciós digitális vezérlőpanel; vákuumpumpa teljesítménye: 20/24 m3/óra; dupla hegesztőszál, hossza: 450 mm
	 
	 

	19
	Rozsdamentes nyitott fali tároló szekrény, falra akasztható, belső polccal, 
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	 
	Korlátozott teherbírású fal építése esetén (YTONG, gipszkarton,stb.) beruházónak a szükséges falszakasz megerősítését (staflifa, stb.) el kell végeznie a a konyhatechnológia beépítésének megkezdését megelőzően!
	 
	 

	20
	INFIX ECO Color System raktári állványpolc rendszer, epoxy bevonatú,galvanizált acél lábak és polcmerevítők, kiemelhető mosogatógépben mosható perforált polietilén polcbetétek, 4 szintes, szintenkénti egyenletesen elosztott teherbírás hossz szerint: 60-100 cm=250 kg; 110-150 cm=200 kg; 160-200 cm=150 kg; állítható polc-magasság, kiváló stabilitás, szintezhető lábak, ideális élelmiszeripari felhasználásra
	1
	db

	21
	Rozsdamentes mosogató egység, 2 db mélyhúzott medencével, fedlapba heggesztve, medence mérete: 600*500*300 mm, 50 mm-es hátsó lemezfelhajtással, 1,5 mm-es edlap lemezvastagság, oldalsó köpenylemezekkel, állítható magasságú lábakon, HM keverő csaptelep nélkül, műanyag szifonnal, túlfolyóval és leeresztő szeleppel szállítva, 
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	21a
	Asztali leverető rövid zuhany, HM keverő csapteleppel, 2 gombos, 90°-ban  elfordítható hideg és meleg vizes karok, nagy markolatú, kiakasztható zuhanyfej, a nyitó kar állandó áteresztésre kirögzíthető, erősített tömlő, fali rögzítő rúddal, acél merevítőrugó, 6 liter/perc vízátfolyással
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	22
	Rozsdamentes csepegtető falipolc, anyagminőség: AISI304, 
	1
	db

	.
	állítható magasságú perforált polclappal, 2 db konzollal és 2 db 510 mm-es fali konzoltartó sínnel, polcok egymás fölött elrendezve
	2
	db

	.
	 
	2
	db

	23
	Astrali keverő-habverő gép 7 literes üsttel, 3 db fém sreeszémmal, kivehető üsttel
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	24
	Pacojet 2 speciális krémesítő-pürésítő-habosító berendezés
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	25
	Szeletelő gép, önbeálló rozsdamentes tárcsával,250 mm-es kés,175 mm szeletméret, 19+ mm max szeletvastagság
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	 
	FOGYASZTÓI EDÉNY MOSOGATÓ
	 
	 

	 
	 
	 
	 

	1
	Rozsdamentes fali kézmosó egység, térdkapcsolóval,
	1
	db

	 
	oldalsó takaró burkolattal, kifolyó csővel, leeresztő- és flexibilis
	 
	 

	 
	bekötőcsövekkel, szifonnal, visszacsapó szeleppel, 6 liter/perc vízátfolyással
	 
	 

	 
	Korlátozott teherbírású fal építése esetén (YTONG, gipszkarton,stb.) beruházónak a szükséges falszakasz megerősítését (staflifa, stb.) el kell végeznie a a konyhatechnológia beépítésének megkezdését megelőzően!
	 
	 

	2
	Komplett rozsdamentes előmosó befutó asztal, fedlapban kialakított kosárvezető peremmel, besüllyesztett 400x400x300 mm-es előmosó medencével, túlfolyócsővel és szifonnal, hátsó fröccsenés gátló perem, kosártároló alsó polccal, állítható magasságú vízszintező talpakon, Külön kiírt moslékoló nyílással! speciális lábkialakítással moslékoló edény miatt!
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	2a
	Moslékoló nyílás, gumigyűrűvel
	1
	db

	2b
	Mélyhúzott medence beépítés
	1
	db

	2c
	Asztali leverető zuhany, HM keverő csapteleppel, 2 gombos, 90°-ban  elfordítható hideg és meleg vizes karok, nagy markolatú, kiakasztható zuhanyfej, a nyitó kar állandó áteresztésre kirögzíthető, erősített tömlő, fali rögzítő rúddal, acél merevítőrugó, kar állandó áteresztésre kirögzíthető, erősített tömlő, fali rögzítő rúddal, acél merevítőrugó, kifolyószárral ,6 liter/perc vízátfolyással
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	3
	Rozsdamentes szeméttároló edény és szállító kocsi
	1
	db

	 
	2 db kerékkel, támasztólábbal, 50 literes űrtartalommal,
	 
	 

	 
	szagmentességet biztosító fedővel
	 
	 

	4
	Átmenő rendszerű tányér-, pohár- és tálcamosogató gép,rozsdamentes kivitel; digitális vezérléssel; LCD kijelző; 500x500 mm kosárméret; automata indítás fedélzárásra; mélyhúzott tank, lekerekített belső sarkok; rozsdamentes mosó- és öblítőkarok; beépített mosogató- és öblítőszer adagoló; betölthető magasság: pohár/lábos: 390 mm, tányér: 415 mm; 60/90/120/240 mp ciklusidő, 60/40/30/15 kosár/óra, garantált 2 literes vízfogyasztás/ciklus, tartozék: 1 db univerzális,2 db 18 tányéros mosogató kosár, 1 db evőeszköz kosár, 2 db integrált tank filter, max. 1080 tányér/óra kapacitás
	1
	db

	 
	Figyelem! Beépített mosogató- és öblítőszer adagolóval!
	 
	 

	 
	Mosogatószer és öblítőszer adagolás beállítását a vegyszer beszállító cég végzi, jelenlétéről Megrendelőnek kell gondoskodnia!
	 
	 

	4a
	Automata vízlágyító, max. 1350 liter/óra kapacitással, műanyag ház, tápvíz hőmérséklet: +5/+40°C, digitális kijelző az alábbi értékek beállításához:vízkeménység, szünet, regenerálás, idő, nyelv
	1
	db

	5
	Rozsdamentes elszívó ernyő, hátsó falra szerelhető kivitel, beépített kivehető, szétszedhető labirynth filterekkel, világítás nélkül
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	 
	világítással, beépített elszívó motor és csővezetékek nélkül, Az elszívó ernyőt csatlakozó idomok nélkül szállítjuk, a kivágást gépészettel történő egyeztetés alapján alakítjuk ki.
	 
	 

	 
	Korlátozott teherbírású fal építése esetén (YTONG, gipszkarton,stb.) beruházónak a szükséges falszakasz megerősítését (staflifa, stb.) el kell végeznie!
	 
	 

	6
	Komplett rozsdamentes kifutó asztal, ráakasztható kivitel
	1
	db

	 
	mélyhúzott kosárvezető vályúval, 
	 
	 

	7
	Műanyag szállító láda, savnak és kúgnak ellenálló kivitel, hideg- és hőálló, ergonómikus fogantyúkkalpolipropylen élelmiszerbarát műanyag 
	2
	db

	7a
	Szállító keret 600/400-as ládák szállításhoz, 250 kg teherbírással, piros színben, 4 db irányítható önbeálló kerékkel
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	 
	ITALRAKTÁR
	 
	 

	 
	Helyi hűtést biztosító SPILT Klima egység
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	 
	FÖLDSZINT
	 
	 

	 
	LÁTVÁNYKONYHA
	 
	 

	A
	Rozsdamentes acél bútorszerkezet 40*40 mm zártszelvény acél szerkezettel, melybe az 1-9 tételek alatt szereplő berendezések integrálva vannak, 3-4 pozíció alatt tolóajtós szekrény, többi részen alsó polcos nyitott szerkezet, hűtőnek kialakított hely, egységes fed lap kialakítás 2 mm fed lap vastagsággal
	1
	db

	1
	Rozsdamentes beépíthető elektromos üzemű fry-top, sima felülettel, külön szerelt teljesítmény szabályzó gombbal, ellenőrző lámpákkal, zsírfogó filterrel, sütőfelülete besüllyesztett kivitelű, zsír fröccsenés gátlás
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	2
	Komplett rozsdamentes hűtőtt munkaasztal, 260 literes űrtartalommal, hűtési tartomány: -2/+8 °C között állítható, munkalap nélkül, 2 db ajtóval, beépített kompresszorral, automata leolvasztással, csurgalékvíz elpárologtatással, digitális kontrollpanellel, környezeti hőmérséklet: +43 °C
	1
	db

	2a
	2 db 1/2-es fiók egymás felett elhelyezve, 1 db hűtött ajtó helyett
	2
	db

	 
	 
	 
	 

	3
	Fedlapba építhető professzionális 2 főzőlapos indukciós tűzhely,  "Punkt Star", 2x260 mm-es kerek főzőzónával, egyenként 3,5 kW-os teljesítmény, üvegkerámia lap mérete: 350*650*6 mm, 
	1
	db

	3a
	Elektronikus érintőpaneles vezérlőegység főzőzónánként
	2
	db

	 
	 
	 
	 

	4
	Beépíthető 2 medencés mosogató medence mérete: 400*400*300 mm
	2
	db

	 
	 
	 
	 

	4a
	Asztali könyökkaros csaptelep, 300 mm-es kifolyó szárral, vízkőmentes perlátorral, 5 liter/perc vízátfolyással
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	5
	Rozsdamentes feltét hűtő, konzolosan falra szerelve, max.: 6*GN1/4 150 mm mély edény részére, edények nélkül szállítva, digitális hőfokszabályzással, hűtési tartomány: +2/+10 °C,
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	6
	Rozsdamentes fedlapba építhető tésztafőző egység a medence külső falába telepített melegítő egységgel (a fűtőszál nem a medencében kerül kialakításra), 3 fokozatú termosztátos hőfokszabályzással, csepegtetőpolccal, víz bekötéssel (elfolyó és csap), 1 kosárszettel szállítva, belső mérete:GN1/1-200, a készüléket nem szabad forrasztva behelyezni (beépítő keret használata szükséges)
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	6a
	4 db-os kosárkészlet (a 6-os tétel ára már tartalmazza)Kosárméret: 4xGN1/6, 143*163*230 mm 
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	7
	Rozsdamentes fedlapba építhető olajsütő egység a medencébe telepített fűtő egységgel  3 fokozatú termosztátos hőfokszabályzással, csepegtetővel
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	8
	Komplett rozsdamentes mélyhűtőtt munkaasztal, 100 literes űrtartalom, komplett rozsdamentes kivitel, hűtési tartomány: -18/-24 °C között állítható, munkalap nélkül, 2fiókkal, GN1/1 méretű belső rész ajtónként, beépített kompresszor, automata forró gázos leolvasztás, csurgalékvíz elpárologtatás, digitális kontrollpanel, környezeti hőmérséklet: +43°C
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	9
	Beépített szférikus kézmosó infra csapteleppel
	1
	db

	 
	medence méret: Ø260 mm
	 
	 

	9a
	Asztali elektromos csaptelep, 150 mm-es kifolyó szárral, vízkőmentes perlátorral, 7,5-9 liter/perc vízátfolyással, visszacsapó szeleppel, elemes vagy hálózati műlödtetéssel
	1
	db

	B
	Kiszolgáló pult fedlap nélkül, 40*40 rm. acél vázszerkezettel, (A munkalap BELSŐÉPÍTÉSZETBEN költségelve)a 11-14 poz. Beépítésével
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	10
	Pénztárgép
	 
	 

	11
	Rozsdamentes melegentartó (hőntartó) és regeneráló, lassú sütésre is alkalmas (slow cooking) szekrény, 5*GN1/1 edényhez (edények nélkül szállítva), digitális kontrolpanellel, hőmérséklet: 30-120 °C, beépített maghőmérővel
	2
	db

	 
	 
	 
	 

	12
	Komplett rozsdamentes hűtőtt munkaasztal, 410 literes űrtartalom,  hűtési tartomány: -2/+8 °C között állítható, munkalap nélkül, 3 db ajtóval, GN1/1 méretű belső rész ajtónként, beépített kompresszor, automata forró gázos leolvasztás, csurgalékvíz elpárologtatás,  környezeti hőmérséklet: +43°Cdigitális kontrollpanel, 
	1
	db

	12a
	Rozsdamentes 2x1/2 fiókblokk felár 1 db ajtó helyett,belső magasság 220+220 mm
	3
	db

	 
	 
	 
	 

	13
	Rozsdamentes tányérmelegítő szekrény, rezgésmentes munkafelület nélkül, hátsó felhajtás nélkül, 3 oldalról zárt, alsó polccal, görgőkön futó tolóajtókkal egy oldalán, köztes polccal, állítható magasságú lábakon, termosztátos hőfokszabályzással
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	 
	ÉTTERMI ITALPULT
	 
	 

	 
	 
	 
	 

	1
	Pénztárgép PINCÉRÁLLÁSBAN
	*
	 

	 
	Üzemeltetés
	 
	 

	 
	 
	 
	 

	2
	Szennyesedény leerakó pult belső fióksínes tárolóval, edénygyűjtő láda fiókként történő mozgatására, alatta ládaszállító kocsi tárolására
	1
	db

	3
	Műanyag szállító láda, savnak és kúgnak ellenálló kivitel, hideg- és hőálló, ergonómikus fogantyúkkalpolipropylen élelmiszerbarát műanyag 
	2
	db

	 
	 
	 
	 

	3a
	Szállító keret 600/400-as ládák szállításhoz, 250 kg teherbírással, piros színben, 4 db irányítható önbeálló kerékkel
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	4
	Beépített szférikus kézmosó medence méret: Ø260 mm
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	4a
	Asztali elektromos csaptelep, 150 mm-es kifolyó szárral, vízkőmentes perlátorral, 7,5-9 liter/perc vízátfolyással, visszacsapó szeleppel, elemes vagy hálózati műlödtetéssel
	1
	db

	5
	Sörcsap és tartozékai-hordók, hűtőegység és szénsavpalack a pincében
	*
	 

	6
	Rozsdamentes szájjég gyártó automata, 30*30*30 mm-es teli jégkocka 34 kg/nap kapacitással, 17 kg-os készjég tárolóval, léghűtéses motorral, vertikális pumpa, horizontális elpárologtató; on/off gomb; R404A hűtőközeg, vízszórásos technikával, öntisztító rendszerrel, elektromechanikus kontroll, szigetelt jégtároló konténer, gravitációs vízleeresztés, 3,75 liter/óra vízfogyasztás
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	7
	Beépíthető 2 medencés mosogató medence mérete: 400*400*300 mm
	2
	db

	 
	 
	 
	 

	7a
	Asztali könyökkaros csaptelep, 300 mm-es kifolyó szárral, vízkőmentes perlátorral, 5 liter/perc vízátfolyással
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	8
	Komplett rozsdamentes tányér/pohármosogatógép, digitális vezérléssel, LCD kijelzővel, beépített boylerrel és tankkal, 40*40-es kosár részére, 90/120/150/180  másodperces ciklusidővel, 2,0 liter vízfelhasználás/ciklus, dupla falú ajtóval, beépített mosogató- és öblítőszer adagolóval, 275 mm-es pohár magassághoz, 295 mm tányér magassághoz, kosárszettel, alsó-felső öblítő és mosókarral, 40/30/24/20 db kosár/óra teljesítmény
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	8a
	Automata vízlágyító, max. 1350 liter/óra kapacitással, műanyag ház,tápvíz hőmérséklet: +5/+40°C, digitális kijelző az alábbi értékek beállításához:vízkeménység, szünet, regenerálás, idő, nyelv
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	9
	Automata kávéfőző beépített darálóval, tejhabosítóval
	*
	 

	10
	kávéspult beépített billenő szemetessel, borhűtőnek hely kialakítássaal, ajtós tárolóval
	1
	db

	11
	Pultba építhető Borhűtő szekrény, 142 literes űrtartalom, ezüstszürke színben, UV szűrös füst üveg ajtó, ajtózár, LED világítás; beépített kompresszor, légkeveréses hűtés, automata leolvasztás, hűtési tartomány: +3/+22 °C; 60% relatív páratartalom; R600a hűtőközeg; 51 db 0,75 literes palack tárolásához,tartozék fa rácspolcok: 4 db 480*440 mm + 1 db 480*325 mm,
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	12
	Álló italhűtő vitrin bruttó 450 literes űrtartalom, üveg teherhordó szerkezet, 3 oldalon üveg falakkal, 1 db üveg ajtóval, rozsdamentes kerettel, beépített alsó kompresszorral, kompresszortér fekete burkolattal, görgőkre szerelve, elektronikus érintőpaneles vezérlés, digitális kijelzés; LED világítással, ajtózárral,hűtési tartomány: +4/+10°C; 5 db 545*425 mm-es üvegpolccal, környezeti hőmérséklet: +30°C/55% UR, 75%-os relatív páratartalommal, automata leolvasztással
	2
	db

	 
	 
	 
	 

	 
	BÜFÉ
	 
	 

	1
	Pénztárgép
	*
	 

	2
	Beépített szférikus kézmosó medence méret: Ø260 mm
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	2a
	Asztali elektromos csaptelep, 150 mm-es kifolyó szárral, vízkőmentes perlátorral, 7,5-9 liter/perc vízátfolyással, visszacsapó szeleppel, elemes vagy hálózati műlödtetéssel
	1
	db

	3
	kávéörlő gép (lehet kávéföző része 4. tétel)
	*
	 

	4
	3 csoportos ipari kávéfőző gép
	*
	 

	4a
	Automata vízlágyító, 
	*
	 

	5
	bútorba épített zaccfiók és billenő szemetes
	1
	db

	6
	Rozsdamentes szájjég gyártó automata, 30*30*30 mm-es teli jégkocka 34 kg/nap kapacitással, 17 kg-os készjég tárolóval, léghűtéses motorral, vertikális pumpa, horizontális elpárologtató; on/off gomb; R404A hűtőközeg, vízszórásos technikával, öntisztító rendszerrel, elektromechanikus kontroll, szigetelt jégtároló konténer, gravitációs vízleeresztés, 3,75 liter/óra vízfogyasztás
	1
	db

	7
	Rozsdamentes professzionális hűtött pultelem, 3 ajtós kivitel, galvanizált acél keret, AISI304 rozsdamentes modul, szálcsiszolással, lekerekített belső sarkok, statikus hűtés, beépített kompresszor, digitális vezérlés, klímaosztály: +2/+10 °C, +43°C környezeti hőmérséklet, poliuretán szigetelés, fedlap nélküli kialakítás, front- és oldalpanelek nélkül, beépíthető kivitel, állítható magasságú lábak
	1
	db

	7a
	Rozsdamentes 2*1/2 fiókblokk ajtó helyett, fiókok hasznos belső magassága: 320/326 mm
	3
	db

	 
	 
	 
	 

	8
	 rozsdamentes süteményes hűtővitrin, ventillációs hűtés, hegesztés nélküli hűtőtér kialakítás, hőszigetelt, egy darabból préselt,  lekerekített belső sarkok, fix front-, oldalsó- és felső dupla üveg; 1 db köztes polc (hűtött), beépített LED világítás, alá telepített kompresszor, operációs hőmérséklet: +4°C; dupla üvegezésű tolóajtóval, digitális hőfokszabályzás, automata leolvasztás, front- és oldalpanelek nélkül, beépíthető kivitel, 240 kg
	1
	db

	8a
	Beépített csurgalékvíz elpárologtató egység
	1
	db

	9
	Komplett rozsdamentes tányér/pohármosogatógép, digitális vezérléssel, LCD kijelzővel, beépített boylerrel és tankkal, 40*40-es kosár részére, 90/120/150/180  másodperces ciklusidővel, 2,0 liter vízfelhasználás/ciklus, dupla falú ajtóval, beépített mosogató- és öblítőszer adagolóval, 275 mm-es pohár magassághoz, 295 mm tányér magassághoz, kosárszettel, alsó-felső öblítő és mosókarral, 40/30/24/20 db kosár/óra teljesítmény
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	9a
	Automata vízlágyító, max. 1350 liter/óra kapacitással, műanyag ház,tápvíz hőmérséklet: +5/+40°C, digitális kijelző az alábbi értékek beállításához:vízkeménység, szünet, regenerálás, idő, nyelv
	1
	db

	 
	 
	 
	 

	10
	Beépíthető 1medencés mosogató medence mérete: 400*400*300 mm
	2
	db

	 
	 
	 
	 

	10a
	Asztali könyökkaros csaptelep, 300 mm-es kifolyó szárral, vízkőmentes perlátorral, 5 liter/perc vízátfolyással
	1
	db

	 
	 
	 
	 





Épületgépészet:
Komfortparaméterek:

	
	Tbelső tél
	Tbelső nyár
	hőfok eltérés
	max zajszint
	létszám
	min. szellőzési igény

	Étterem
	22
	24
	+/- 2
	45 dB
	40 fő
	4,3 l/s/m2



Sprinkler: Az étterem és a hozzá kapcsolódó helyiségek mindegyikében nedves rendszerű sprinkler kerül telepítésre.

Szellőzés: 
(AHU-10)A befúvó egység berendezés az emeleti búvótérben van elhelyezve. A berendezés kültéri kivitelű. A berendezés a gépészeti udvarból veszi a friss levegőt. A befúvó légcsatorna normál kialakítású, a befúvó anemosztátok az étterem területén a nagy belmagasság miatt Schako IDA‐R‐Z‐600, egyedi gyártású 400x200mm‐es csonkkal, 360 mm magas dobozzal szerelt motorosan állítható mennyezeti perdületes befúvók. A visszaszívás a helységből álmennyezet felett történik. Az AHU‐10 egység tiszta frisslevegős, hővisszanyerő  nélkül, ezért az étterem nyitvatartási időn kívüli gazdaságosabb üzemeltetés miatt az étterem tér hőntartását, fűtését a frisslevegős berendezés helyett a bejárati ajtó mellett elhelyezett álló kivitelű vizes rendszerű légfüggönnyel kell biztosítani. A légfüggöny szabályozása ez esetben helyiség hőmérsékletről történik.
A technológiát ellátó területek AHU‐4 Konyhai pótlevegő (3.000m3/h), és AHU‐10 Étterem (5.000m3/h) légkezelőjében nincs hő visszanyerő, ezek friss levegős üzemű berendezések.

A földszinten található látványkonyha úgy van kialakítva, hogy a teljes főzőtér egy a HALTON konyhasziget – elszívó ernyő biztosítja a megfelelő elhasznált levegő eltávolítását. A pót levegőt az AHU‐10 biztosítja, ami az étterem fűtését – hűtését is biztosítja. Az ernyő elszívó kapacitása 2.500 m3/h.

A pincei konyhában kiegyenlített szellőzés kerül kiépítésre. A konyhai területet két légkezelő látja el. A főző teret az AHU‐4 berendezés csak friss levegős üzemben. Friss levegőt angolaknából vételezi. Az elhasznált levegőt három segédsugaras, homloklapi befúvással az ernyő távolítja el a helységből, ezzel megoldva a megfelelő átszellőzetését a főzőtérnek. A HALTON ernyők és AHU‐4 légszállítási teljesítménye 3000 m3/h. A többi konyhai helység friss levegőjét az AHU‐12 mennyezet alá szerelt mini légkezelő biztosítja. A konyhában keletkező egyéb szennyezett levegőt külön elszívó ventilátorral földszinten oldalfalon dobjuk ki. A raktárak friss levegőjét a folyosóról vesszük, AHU‐12 berendezés pótolja. A zsíros levegőt tető fölé vezetjük a 1. emeleti nagy légtechnikai gépházhoz, az ott beépített Air‐Technik MPC típusú elszívó ventilátorral és kidobó idommal eltávolítjuk az épülettől. Az elszívott levegő mennyisége elszívó ernyőnként 1.000m3/h/m2, összesen 3.000 m3/h, kiegészítő helységek elszívása 1.500m3/h

Fűtés: 
légtechnikai fűtési rendszer

Hűtés: 
légtechnikai hűtési rendszer

[bookmark: _Hlk50742691]Víz-csatorna: A konyhai vízfogyasztás külön mérésre kerül.

Épületvillamosság:
A étterem villamos energia fogyasztása külön méréssel ellátott - MID tanúsítvánnyal rendelkező, modbus interfésszel kialakított mérő



