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I. MEGBIZAS - ELOZMENYEK

A Napur Architects megbizasara készitettilk el, a Néprajzi Mizeumban létesitend6 bérleményi
teriiletek, kiviteli technoldgiai tervet, az alabbi felosztasban:

e Foodcourt
e Foldszinti kavézo
e Emeleti kavézo - borozo

A foodcourt - az engedélyezési tervben: Nemzetek konyhaja - kialakitasara vonatkozo igények,
megrendeldi részrél megvaltoztak. Mivel a modositott technologia jelentdsen eltér az épitési
engedélyben szerepl6tdl, ezért az Uj technologiai rajzot az Elelmiszerlanc-biztonsagi
hatosagnak bemutattuk, az altaluk kért hulladékkezelési rendszerrel a tervet kiegészitettiik.

A kavézok technologiaja lényegében nem valtozott az épitési engedélyhez képest, csupan az emelti
egységnél volt teriiletatrendezési igény, melyet lekovettiink.

Gauland Andras
technoldgus tervezd
vendéglato menedzser
FCSI szervezet tagja (ID. 57447764)

RCS]

Foodservice Consultans Society International; USA, Louisville
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I. TECHNOLOGIAI LEiRAS

Foodcourt:

-—

2
3
4
5
6.
7
8
9

. Az iizlet megnevezése: Néprajzi Mizeum, Foodcourt

. Uzletkor: Melegkonyhas vendéglatohely

. Uzletprofil: Latvanykonyhas gyorsétkezéhely

. Uzlettipus: Nem specializalodott

. A konyha jellemzgje: melegételek eléallitasa

A fogyasztotér kapacitasa: 300 féréhelyig

. Az értékesités és fogyasztas rendszere: onkivalasztas, helyben fogyasztas
. A konyhak napi kapacitasa: 800 adag

. Tervezett valaszték: meleg készételek, a latvanykonyhaban frissen siiltek

10. Tervezett dolgozoi létszam: 12-16 f6/miiszak

1
1
1

1. Napi lizemidd, miiszakok: 8 dra, 1 miiszak
2. Az iizemi szintek szama: kettd (foldszint, pince)

3. Arubeszallitas: az épiilet gazdasagi bejaratan at

14. Személyzeti bejaro: az épiilet személyzeti bejaratan at
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Kavézo 1 és Kavézo 2/Borozo:

1. Az lizlet megnevezése: Néprajzi Mlzeum Kavézoi
. Az iizletkor: Italuzlet
. Uzlettipus: Kavézd/borozd
. A fogyasztotér kapacitasa: 50-100 f6

. Az értékesités - fogyasztas rendszere: kiszolgalas

2

3

4

5

6. A kavézo kapacitasa: -
7. A kavézo jellege: italok, fagylalt, cukraszkészitmények forgalmazasa, csomagolt ételek arusitasa
8. Tervezett valaszték: szokvanyos kavézoi valaszték

9. Tervezett dolgozo6i létszam: 2 f6

10. Napi lizemid6, miiszakok: 8 ora, 1 miszak

11. Az lizemi szintek szama: egy (foldszint ill. 1. emelet)

12. Arubeszallitas: az épiilet gazdasagi bejaratan at

13. Személyzeti bejaro: az épiilet személyzeti bejaratan at
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lll. ALTALANOS KONYHATECHNOLOGIAI MINOSEGI ES KONSTRUKCIOS ELOIRASOK

Minden gyartmanynak ki kell elégitenie a legfrissebb kiadasu és modositasu, hatalyos
szabvanyokat!

Sorozatban gyartott berendezéseknek a szallitaskori legmodernebb tipusoknak kell lenniiik.
Amennyiben egy modell gyartasat megsziintetik a megvasarlas elétt, a gyartomi javitott kiadasu
modelljét kell leszallitani kiilon koltség felszamitasa nélkiil.

Az alternativ tételeket irasban kell jévahagyni az Epitésznek és TG-nak. Amennyiben a jovahagyott
alternativ berendezés helyigénye eltérd, vagy a kozmiibekotések és egyéb méretek eltérnek az
eloirt tétel méreteitol, a KSZV felel6ssége, hogy a berendezéseket beépitse a rendelkezésre allo
helyre, betartson minden eldirast és viselje a kzmlivek, épiilet, épitészet vagy épiiletgépészet
modositasi koltségeit.

A kilon gyartott berendezés esetében meg kell adni a pontos és részletes gyartasi eljarast.
Amennyiben az elgirt tétel nincs osszhangban a gyartd szabvanyos gyartasi gyakorlataval és
eljarasaival, egy olyan alternativat kell megajanlani, amely kielégiti ezeket a szabvanyokat. Az
ajanlatban azonban ki kell mutatni az 0sszes technologiai eltérést.

Kivitelezés
Az egyedileg gyartott berendezéseket a TG és/vagy a Tulajdonos megitélése szerint:
a) egyetlen, elfogadott gyarté cégnek kell kivitelezni, allando, a tartds kereskedelmi
igénybevételre alkalmas jo mindségben;
b) feliiletkikészitése jovahagyott és megfelelé modon torténjen;
c) konstrukcioja legyen hibatlan, rezgésmentes, billegés-, vetemedés- és deformaciomentes.

Anyagok és mindség
Anyagmindségek

1.) Rozsdamentes acél:
a) A szabvanyositott vastagsagu 18-10 (Cr-Ni), AISI304 tipusu, SB (Scotch Brite) jell
feliiletminbségl és mindeniitt egyontet(i kiilsé megjelenésii legyen.
b) A csovek élelmiszeripariak, hegesztett vagy varratnélkiili kivitelliek legyenek, 18-10
(Cr-Ni), AISI304 tipus, szalcsiszolt felliletmindséggel.

2.) Horganyzott acél:
a) Elektromos galvanizalassal késziiljon
b) A horganyzott acél vaz hegesztett szerkezet(i legyen.

3.) Szigetelés:

a) Az alacsony hémérsékletl alkalmazasokban, mint jégkockatartok, hitéfiokok, vagy
egyedi gyartasu pult alatti mélyhiitok, merev uretanlemezt, -habot vagy beinjektalt,
helyszinen keményed6 habot kell hasznalni minimalisan 50 mm vastagsagban, ez aldl
kivétel a hiit6fiokok és a jégkocka tartok fliggdleges fala, ahol a szigetelés 25 mm
lehet. A szigetelést a csatlakozasoknal ragasztani kell a kiilsé kondenzacié meggatlasa
céljabol.

b) A normal hémérsékletl alkalmazasokban, mint az egyedi gyartasu pult alatti
hiitészekrények, uretan anyagot kell hasznalni 25 mm vastagsagban, minden
csatlakozasnal ragasztva.

c) A meleg alkalmazasokban, mint a melegit6fiilkéknél, kdzetgyapot blokkokat kell
hasznalni, minimalisan 25 mm vastagsagban.

d) Azokon a pultokon, amelyek felmelegedhetnek a fozéedényektdl és/vagy a
hiitékompresszoroktol hasznaljon 25 mm vastag szigetelést.

e) Az Osszes bultort, amelyben vezérelt hémérsékletli berendezés iizemel, el kell
szigetelni a szomszédos konstrukcioktdl. Ehhez hoszigetelo szalagot kell hasznalni.
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Anyagvastagsagok:

a)

Munkafeliletek: 1,25 mm

b) Siit6-f6z6 berendezések feldlapjai min: 1,5 mm

c) Tarto fali konzolok: 2,0 mm

d) Szekrényfal vastagsagok: 1,0 mm

e) CsOméretek: & 25%x2 mm

f)  Kerekek: @125 mm

g) Ajtok: 1,0 mm

h) Kozblils6 polcok: 1,25 mm

Anyagfaijtak:

a) Vizcsovek: a késziiléken beliil rézcso, a csatlakozasok 1/2” vagy 3/4”, kiilsé menettel.

b) Elektromos vezetékek: fiit6 késziilékek esetében, a belsé kabelezés, a sziikséges
beépitett miikodteté elemek (kapcsold, kontrollampa) kozott, hoallo vezetékekkel.
Kiils6 energia csatlakozasa sorkapocsra torténjen, tehermentesité bilinccsel. A
betaplalast ado kabel megfelelé méretezése az elektromos tervezo feladata.

c) Minden, a szabvanyban meghatarozott méreti és funkcioju berendezést el kell latni

EPH csatlakoztatasara alkalmas csavarral.

Kidolgozas, megmunkalas

Hegesztési varratok:

Lemezek

A hegesztési varratoknak elszinezédés és égésmentesnek kell lenni.

Az 1,25 mm-nél vastagabb anyagokat hegeszteni kell.

A varratot palcas ivhegesztéssel kell késziteni, a palcanak a hegesztend6 anyaggal
azonos anyagunak kell lennie.

A varratoknak folytonosnak, salakmentesnek, simara koszoriiltnek kell lenni, az
eredeti feliileti simasagura polirozva.

Ahol a horganyzas leég, a varratot meg kell tisztitani és jo mindségl
aluminiumfestékkel kell befesteni.

Ponthegesztés csak ideiglenes Gsszeallitashoz engedélyezett.

Flizévarrat legalabb 6 mm hosszi legyen, és két flizés legalabb 15 cm tavolsagra
legyen egymastol.

Forrasztas nem engedhet6 meg Gsszeerdsités céljara sem, csak kitoltéshez.

A feliileteknek simanak, deformacio, karcolas és horpadasmentesnek kell lennie. Az érinthet6
vagasszéleket a sorjaktol meg kell tisztitani.

Csovek

A szerkezeti tartocsdvek mérete min. @25x2 mm, hosszaban hegesztett vagy varratnélkiili,
szalcsiszolt legyen.

Csavarozas

Amennyiben csavarozas sziikséges, Ugy csak rozsdamentes kereszthornyos csavar alkalmazhato.

Szalcsiszolas

Minden lemez és cs6 a kozvetleniil lathato feliileten 240 szemcseméretl csiszolast legyen.
Csiszolasirany minden fliggéleges feliiletnél fliggdleges, csoveknél, munkalapoknal és a
hatfalaknal hossziranyu legyen.
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Lekerekitett élek
A lekerekitett éleknek szokvanyos, legombolyitett, félkor-keresztmetszet(i vagy mas hazai
szabvanyban jovahagyott alaku, a sarkokon lekerekitett, koszoriilt és polirozottnak kell lennie.

ivelt sarkok
Minden - ivelt profilu - rozsdamentes acél konyhai berendezésnek 13 mm vagy nagyobb sugaru
ivelt sarka legyen mind vizszintes, mind fiiggéleges iranyban és az athatasoknal is.

Vezérlbszervek és kapcsolok
A vezérloszerveket és kapcsolokat a meleg zonaktdl tavol kell elhelyezni, konnyen
hozzaférhetben, biztonsagosan rogzitve, olyan helyeken, ahol kizart, hogy az alkalmazottak
véletleniil bekapcsolhatjak.

Feliiletkikészités:
a) Ives atmeneteknek siman és hibatlanul kell illeszkednitik.
b) A levagott végek feliiletén nem lehet sorja, sem éles részek nem allhatnak ki.
c) Ahol tompaillesztés engedélyezett, ott szorosan kell zarnia, maximum 0,8 mm
hézaggal, kitoltés nem lehetséges.
d) A polirozashoz mindvégig azonos szemcsenagysagl csiszoloéanyagot kell hasznalni.

Az alabbiak elfogadhatatlanok:
a) Korrozionak kitett facsavar- és menetes csavarfejek, ide értve azokat is, amelyek csak
tisztitaskor érintkeznek korroziv anyaggal.
b) Szegecsek minden fajtaja (kivéve POP).
c) Olyan tompaillesztések, melyeknél a varrat alatt hulladékanyagot szegecseltek be és
utana lagyforrasszal toltotték ki.
d) Anyagok atlapolt kétése, beleértve a ferdén vagy tompan illesztett sarkokat.

Munkaasztalok, zart als6szekrények és faliszekrények
Az 1,25 mm vastag CrNi18/10 lemezbdl késziilt asztallapok hatso ill. oldalso felhajtasa 80-100
mm (ahol ez elGirt), sima - el6bbiekben meghatarozott - csiszolasu feliiletek, merevito-
rezgésmentesito betétlemezeléssel. A vazszerkezet 40x40 mm-es zartszelvény.

A toloajtok kelléen merevek, fenti felfiiggesztésliek és csapagyazott futastak legyenek, a
szarnyas ajtok esetében a zsanér siillyesztett legyen. Minden fali szekrény és alsoszekrény az
allithaté kozbensé polcot. Az allithatd polcot megfeleléen méretezett profillal kell
megerdsiteni, gy hogy teherbirasa minimum 120kg/m? legyen.

Kerekek és labak
Amennyiben az egyes pozicidiknal erre mas nem utal, minden késziiléknél allithato labat kell
alkalmazni. Allithatdsaganak +2 cm szintkiilonbséget kell tudni kiegyenliteni. A gordithetd
elemeknél rozsdamentes vazszerkezet( kerék alkalmazhato, nyomot nem hagyo keménygumi
futofeliilettel. A kerekeknek a konyhai szennyezédések (zsir, olaj) szemben ellenallonak kell
lennie, a zajmentesen gordiilés kovetelmény. A négy bolygokerékbdl kettd fékezhetd legyen.

Tomitettség:
Az egymashoz illesztett berendezések kozott nem lehet nyitott fuga vagy hézag. A feliiletnek
egységesnek kell lennie, hogy a csepegd viz és a szennyezddés ne juthasson nehezen takarithato
helyre.

Mosogatok
A medencéket egy anyagbol mélyhlzott fedlappal célszerl késziteni. A mélyhuzott vizvetos

fedlapba illesztett, majd sikba eldolgozott kialakitas szintén elfogadhaté. A falnal 80-100 mm-
es felhajtas sziikséges.

A csaptelepeket (amennyiben azok nem fali tipusok) a medencék kozé, a hatso felhajtastol
megfeleld tavolsagra kell szerelni. A raépitheté kivitelek a mosogatd tartozékakeént
szallitandok; kialakitasuk: kromozott kivitel, a medencéhez igazod6 elforgathato
csapszarhosszUsaggal, egykaros keverdszarral, ipari hasznalatra. A leereszt6 szelep
rozsdamentes szeleplilésl, szennyfogo betétes, tulfolyd dugdval, hattylnyakas blizzarral.
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Fiokok
A fidkok rozsdamentes teleszkopos sinben, kerekeken ill. golydscsapagyakon gordiiljenek,
teljesen kihGzhatok. Siillyesztett vagy sajat anyagabdl kialakitott, de a homloksikbol ki nem
emelked6 fogantyUkkal rendelkezzenek, biztonsagi zar felszerelhet6 legyen. Bels6 méretiik
GastroNorm szabvany szerinti osztasu. Teherbirasuk min. 40 kg.

Padléosszefolyok
A konyhaiizem részére specialis 0sszefolyokat kell szallitani (ha a kiiras masképp nem rendelkezik),
de a beszerelést a szakagi szerel6kkel kell kiviteleztetni. A lefolyokat az épitészeti munka
keretében a megfelelé tomitettség, egészségiigyi és szigetelési szabvanyok szerint kell készre
szerelni. Az egyéb lefolyocsoveket, az épliletgépészeti szerelést végz6 cég helyezi el.

Melegen tartok és melegitok
A szekrények fala, az ajtok és fiokok hoszigeteltek legyenek (lasd Szigetelés bekezdés), egyéb
kovetelmények a ,,Munkaasztalok ...” bekezdésben meghatarozottak szerint.

Melegitd szekrények
A légaramlast biztosito ventilator viz ellen védett, jobb vagy baloldalon elhelyezett,
termosztatikusan 30-85°C kozott szabalyozhatd.

Melegen tarté medencék (Bain-marie)
Mélyhlzott, hegesztés mentes, GN 1/1-200 (530%x325x200 mm) raszterméretd, lekerekitett
sarkokkal.
Fltésteljesitmény: min. 0,8-1,1 kW GN1/1 edényenként, indirekt hékozléssel. Beépitett
héméré.
Vizcsatlakozas: feltolt6 és leliritd csap a késziilék tartozéka legyen.

Melegen tarto polc (hid)
Az  asztalra  telepithetd  hidak  flitését  szakaszosan  kapcsolhatoan,  vagy
teljesitményszabalyozassal kell ellatni. A flit6testek elé, a véletlen megérinthetGséget
megakadalyozd racsot kell szerelni.

Hiitott munkaasztal, hiitott medence, saladette
Hit6 szerkezete:
Stabil, 6nhordé konstrukcio, 1,25 mm vastag rozsdamentes, harom oldalrol zart. A szekrények
duplafaltak, mindenhol 50...60 mm poliuretanhab, vagy azzal egyenértékl hészigeteléssel
védettek.
A kiils6 és bels6 boritas rogzitésekor, a héhidak csokkentésére ragasztast kell alkalmazni.
A hiitott medence oldalfalh(itéssel szerelt, automata leolvasztassal, cseppviz elvezetéssel.

Ajtok:
1,25 mm vastag duplafalli hdszigetelt. A foganty( szigetelt siillyesztett vagy sajat anyagabol
kialakitott, de a homloksikbol ki nem emelked6. Valaszthato nyitasirannyal, magnes tomitéssel
és excentrikus zsanérral. Biztonsagi zar felszerelésének lehetéségével.

GN talcatartok:
A hiitott munkaasztalokban ajtomezénként 3 par, a saladette-ben 2 par sin sziikséges.

Fidkblokk:
A fidkok hoszigetelése és fogantylinak kialakitasa az ajtokkal megegyezik, konstrukciojat lasd
a Fidkok bekezdésben.
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Zarak

A zaraknak biztositaniuk kell a fiokok és ajtok illetéktelenek altali kinyitasanak megakadalyozasat.
Erre a célra csak biztonsagi zarbetétek alkalmazhatok, feltétel a vezérkulcsos kialakitas.

Fozokésziilékek

Csak olyan készilékek alkalmazhatok, amelyek megfelelnek a hazai energetikai valamint
balesetvédelmi eldirasoknak. A megfelelGsséget tanusitvanyokkal igazolni kell (CE, MBVTI, MEEI,
OETI stb...) A késziilékek beszerelését és {izembe helyezését a szallitd végzi, a késziilékeket
miikodoképes allapotban adja at a megrendeldnek, a betanitast a személyzet részére megtartja.
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IV. BREEAM REDELKEZESEK

11.6 ENE 05 (amennyiben lesznek hiit6kamrak)

A szendvicspanel szerkezet(i hiitékamrakra vonatkozo elGirasok:

a) A kamratestek anyaga galvanizalt, festett fellletli szendvicspanel, vastagsaguk O0...+10°C
héfoktartomanyban 100 mm, -25...-18°C héfoktartomanyban 100 mm. 43 kg/m3 CFC mentes
poliuretan szigeteléhab, bels6é sarkok HACCP szerint ives kialakitassal.

b) Inverteres hitéaggregatorok alkalmazasa.
c) Hiitokozeg R449A és R513A gazcsalad.

d) Komplex homérsékletfeliigyeleti vezérlomodullal, amely beallitott és pillanatnyi
kamrahémérsékleten kiviil, informaciét ad a hiitéstechnikai paraméterekrol.

e) Hitéstechnikai GBC golydscsapokkal.
f) Belso vilagitas mozgasérzékelds LED fényforrassal.
g) Ajtonyitas érzékeldvel, idotullépés esetén vészjelzéssel.
h) Mélyhiité kamaraknal PVC szalagfiiggonnyel.
i) Intelligens forrogazos leolvaszto funkcioval.
A hiitérendszer egyedi jellemz6i:

a) A hagyomanyos R404 hiitékozeg helyett R449A és R513A alkalmazasa esetén a -25..-18°C
héfoktartomanyban 10%, 0...+10° C héfoktartomanyban 11-14% megtakaritas érhetd el.

b) Szlik hatarok kozott rogzitett lizemelési hémérséklettartomanyok.

c) Hitéstechnologiai szabalyozdk az optimalis elparologtatd hémérsékleti szint és nyomas
vezérlésével minimalizaljak a hiit6kozeg homérséklet emelkedését.

A hiitékamra szigetelésének kivanalmai:

a) Az Gizemelési héfoktartomanyhoz illeszkedé 80 ill. 100 mm vastag oldalfalak és tetépanelek. A
100 mm vastagsagl rendszereknél 100 mm vastag aljzatpanellel.

b) Labirint rendszer( panelcsatlakozasokkal, specialis sarokelemekkel.

c) Illeszkedések légmentes tomitettsége.

d) -25...-18°C héfoktartomanyban ajtokeret temperalassal, szalagfiiggonnyel.
A hiitékamrak fellgyelete:

a) Vagyonvédelmi okbdl a kamrakat csak felhatalmazott személy nyithatja biztonsagi zaras
kulccsal.

b) A miikodési homérsékletet és egyéb miikodési paramétereket csak arra engedéllyel rendelkez6
személy, biztonsagi koddal valtoztathatja.

c) Ajtényitasok naplozasa HACCP szerint.
d) Hibajelzések naplozasa a sajat ill. az épiiletfeliigyeleti rendszerben.
A hiitékamrak telepitése:
a) A kivitelezés idépontjaban elérhet6 legenergiahatékonyabb rendszer telepitése sziikséges.

b) A hitékamrak tervezését és beszerelését a konyhatechnolégiai alaprajzoknak alapjan,
hiitéstechnologiaval foglalkozo szakcég, megfeleld képzettségli mérnokének kell terveznie.

c) A tervezéskor torekedni kell az elérhet6é legmagasabb kornyezetvédelmi kialakitasra, azaz az
alacsony energiafelhasznalasra, szén-dioxid kibocsatasra, kornyezeti hésugarzasra.
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d) Ahitékamra kialakitasanak biztositania kell a kornyezetre gyakorolt héterhelés minimalizalasat
a megfeleléen méretezett hdszigeteléssel, a filtracid radikalis csokkentésével, egyéb
héterhelést okozo eszkozok energiatakarékos valtozatainak alkalmazasaval.

e) Energia almérok épithetok be, amelyek a kozponti vezérlésnek adatgyljtést végeznek a gépek
teljesitményérol, homérsékletérdl és az energiafogyasztasarol.

f) A hiitékamrak miszaki leirasanak pontos iranymutatast kell adnia az installalashoz, gépészeti
beszereléshez, lizembe helyezéshez és beszabalyozashoz.

g) A hiitékamrak osszeallitasa soran barminemd eltérés a dokumentaciotol csak abban az esetben
engedheté meg, ha azt a felelds tervez6 jovahagyta.

h) Az osszeallitott hiitékamrakat probatizemmel kell tesztelni.
A hiitékamrak probaiizeme és beszabalyozasa:

a) Felelds projektcsapatot kell létrehozni az eldzetes beszabalyozas és probaiizem felligyeletére,
akik az esetlegesen sziikséges Ujra szabalyozasi proceduraban is részt vesznek.

b) A févallalkozo a generaliitemterv készitésekor biztositja a beszabalyozashoz sziikséges idét,
figyelembe veszi a felelGsségi koroket és beszabalyozassal kapcsolatos kdvetelményeket.

c) A hitékamrakra specializalt beszabalyozasi szakértd mar a tervezés fazisaban feliigyeli a
rendszert. Feladatai: tervellendrzés beszabalyozasi szempontbol; beszabalyozassal kapcsolatos
adatszolgaltatas az id6tervezéshez; beszabalyozas menedzsmentjének el6készitése a beépités
soran; beszabalyozas menedzsmentje, kdzremiikodés a probaiizemen.

d) A beszabalyozas, a vonatkozo nemzeti vagy nemzetkozi, legjobb gyakorlatot tiikr6z6 BREEAM
altal elfogadott szabvanynak megfeleléen torténik:

a. Good Practice Guide 347: ,Installation and commissioning of refrigeration systems”
Carbon Trust, 2003

b. Section 9.1 Cold Store Code of Practice Part 1 ,,Enclosure Construction”, The
Institute of Refrigeration, 1996.

e) A szabvanyban meghatarozott kovetelmények teljesiilését jegyzokonyvvel kell igazolni. A
beszabalyozas kiterjed a nyomasprobara, szivargasvizsgaltra és a kiiras szerinti hétechnikai
értékek teljesiilésének igazolasara.

f) A hitékamrak hiitési rendszere energiatakarékos komponensekbdl épiil fel, megfelelve a ECA

Energy Technology Product List kovetelményeinek. A hitékamrak indirekt CO? kibocsatasaban
az normal képest csokkenés jelentkezhet.

1.7

ENE 05 - CNO 4
Elvaras megfeleloség
A hit6berendezések legjobb energiahatékonysaganak elérésére megfelel

iranyuld néhany tervezési lehetésége megvaldsult.

A vilagitas  energiatakarékos és  szabalyozhatd, az megfelel
elparologtatoban nagyhatékonysagu ventilatorokkal.

Az ajtokon keresztiil torténé hideg levegé veszteség megfelel
minimalizalasa az ajtonyitas gyakorisaganak csokkentésével,
légfiiggonyok, ajto fiiggonyok, onzarddod ajtok felszerelésével.

Optimalizalt elparologtaté hémérsékleti szint, hogy a szivasi / megfelel
elparolgasi homérsékleteket a leheté legmagasabb szinten
tartsa




Bérleményi teriiletek -13- Teco-Gastro Bt.

Elvaras megfeleloség
Nagy hatékonysagl aggregatorok alkalmazasa. megfelel
Az negativ homérséklet(i kamrakban az ajtokeret flitott, amely megfelel

biztositja a megfeleld szigetelést, igy minimalisra csokkenti
az elektromos fogyasztast az lizemorakon kiviil.

A lehet6é legalacsonyabb kondenzacios hdémérsékletekkel megfelel
elkeriilhet6 a hiit6kori nyomasszabalyozas beépitése.

Az elparologtatok és a kondenzatorok konnyen hozzaférhetdek és megfelel
biztonsagosan tisztithatoak.

A minimalis energiafogyasztas érdekében az elparologtatok megfelel
jégtelenitése forrogazzal torténik. Elektromos flitési
jégtelenitési rasegités nincs.

Magas elparolgasi hémérsékletli  hitdszekrények (nagy nem felel meg
hiitékorok), = azonos  elparolgasi  homérsékleten a
szupermarketek vitrinjeihez.

HulladékhGhasznositas kialakitasa pl. HMV-rendszerhez, flitési nem felel meg
rendszerhez kapcsolassal (Ez nem vezethet nem kivant,
elvezetend6 kondenzaciohoz).

Vizes, kondenzacio alapu hiitési rendszerek alkalmazasa. nem felel meg

Ujrahasznositott komponensek hasznalata, amennyiben azok nem felel meg
nem befolyasoljak negativan az energiahatékonysagot.

Nem mindegyik energiahatékony tervezési megoldas relevans a
tervezett rendszerre. A nem relevans megoldasokrol a szakagi
tervezének irasban nyilatkoznia kell és igazolnia azok
teljesithetetlenségét.

Nem teljesithet6 tervezési megoldasok

Kovetelmény Nem teljesithetd, mert...
Magas elparolgasi hémérséklet( csak élelmiszeriizletekre vonatkozik, nem
hiitészekrények (nagy hitokorok), relevans.

azonos elparolgasi hémérsékleten a
szupermarketek vitrinjeihez.

HulladékhGhasznositas kialakitasa pl. a kis hitétérkapacitasok az nem allando
HMV-rendszerhez, f(itési rendszerhez miikodés és az épiileten beliili szétszort
kapcsolassal elhelyezkedés gazdasagtalan megoldast

eredményezne

Vizes, kondenzacié alapl hiitési nincs megfelel6 csatlakozo rendszer

rendszerek alkalmazasa.

Ujrahasznositott komponensek | nincs informacio arrdl, hogy a hiitéstechnolégia
hasznalata, amennyiben azok nem elemei tartalmaznak-e Gjrahasznositott
befolyasoljak negativan az elemeket

energiahatékonysagot.

ENE 05 - CN 05

Az opcionalisan kispecifikalt hiitégépek és hiitékamrak szerepelnek az ECA ETPL listajan, tehat
megfelelnek az alabbi kategoriakban
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- Air cooled condensing unit

- Refrigeration compressors

- Refrigeration system controls

- Curtains, blinds, sliding doors and covers for refriferated display cabinets

11.8

WAT - Vizfogyasztasi adatok
a) Kézmosok és kiontok csaptelepeinek atfolyasa: 5 liter/perc

b) Mosogatok ipari csaptelepeinek atfolyasa: max. 25 liter/perc

c) El6oblité zuhany csaptelepek atfolyasa: 16-40 liter/perc

d) Edénytoltd, vizoszlop csaptelep atfolyasa: 38 liter/perc

e) F2.3 Kosaras mosogatogép vizfogyasztasa: 480 liter/ora (2,4 liter/kosar)

f) P5.1 Személyzeti étkez6be a csaptelep technoldgiai funkcidt tolt be ezért nem lehet kézmoso
szint( 5 |/perc értékkel szamolni

g) F2.2a és F3.1 zuhanyok feladata, hogy a nyomas altal az ételmaradékot a tanyérrol lesoporjék. A
zuhanyfej nem allithato, a gyarto ezen az értéken garantalja a hatékony mikodést.

h) F2.13 - P1.4 gépcsoport technoldgiai vizfogyasztasa 250 liter/6ra

A b, c, d pontokban felsorolt csapoknal a cél a technoldgiai viz miel6bbi kinyerése (edénytoltés,
tisztitas) azaz, ezen értékek nem csokkenthetdk.

11.10

A foodcourt (ezen, a 2 szintes komplett konyhat értjiik) teriiletén az egyes helyiségekben keletkezo
hulladékok:

Raktarak: csomagoléanyagok, ezek normal 240/120 literes kukaban gyijthetok, amelyet ideiglenesen
a P1 hulladéktaroloban és a P2 Gongydlegtaroloban lehet elhelyezni, majd a kozponti
hulladéktaroloban szelektiven tarolni.

El6készitok: csomagoldanyagok élelmiszer nyesedékek. Ezek az 50 literes hulladéktarolo edényekben
helyezhetdk el (P1.2), majd a kdzponti hulladéktaroléo kommunalis kukajaban vagy az ételmaradék
megsemmisité cég altal biztositott, szagmentesen zarhato hordokba rakhatok.

Konyhateriiletek: csomagoloanyagok. Szintén az 50 literes hulladéktaroloban gyGjthetdk.

Mosogatok: az ételmaradék az F2.13 géppel ledaralasra keriil, zart csévezetéken eljut a P1
hulladéktaroloban lévé gépbe, amely vizteleniti azt és a maradékot 120/240 literes taroloedénybe
helyezi el. A daralé-viztelenit6 technologiaval az ételmaradék mennyisége 80%-al csokkenthetd.
Az ételmaradékot kozvetleniil innen szallitja el a megsemmisité cég.

A veszélyes hulladéknak szamité étolajat a napi zaras utan edénybe leengedik, majd a
megsemmisitést végzd cég altal biztositott, szagmentesen zarhato hordokba ontik.

Komposztalas a konyhan nem lehetséges.

ENE 08 - lasd mellékelt tablazat



Tervez6i nyilatkozat

Projekt: Néprajzi Muzeum

BREEAM kovetelmény: Ene 08 Energy efficiency of kitchen and catering facilites

A HVArC Mérnoki Iroda Kft., mint az Néprajzi Muzeum projekt éplletgépészeti szakagi tervez6jének
képvisel6jeként ezluton nyilatkozom az aldbbiakrdl:

Rendelkezem az épiiletek éplletgépészeti rendszereihez (flités, h(tés, |égtechnika, vizellatds és
csatorna) szlkséges tervezdi jogosultsagokkal, valamint tobb, mint 20 év relevans szakmai
tapasztalattal.

A tervezés sordn a konyha alacsony energiaigényének figyelembevételével valasztottam ki az egyes
gépeket, szerelvényeket, felszereléseket a konyhatechnoldgus szakagi tervezével egyittmikodve.

Nyilatkozom tovabba arrél, hogy a konyhateriiletek vizfogyasztasanak érdekében a bérleményekben a
kozonségforgalmi mosddkban is infravoros kézmosd csapok keriiltek betervezésre, tovabbd a
konyhatechnoldgiai csaptelepekbe is perlatorokat terveziink beépiteni.

Budapest, 2021.07.20

Lucz Attila
Okl. gépészmérndk
Vezetd tervez6
G 14-0488



Tervez6i nyilatkozat

Projekt: Néprajzi Muzeum

BREEAM kovetelmény: Ene 08 Energy efficiency of kitchen and catering facilites

A Teco Gastro Kft., mint az Néprajzi Muzeum projekt konyhatechnoldgus szakagi tervezdjének
képvisel6jeként ezuton nyilatkozom az aldbbiakrol:

A tervezés sordn a konyha alacsony energiaigényének figyelembevételével valasztottam ki az egyes
gépeket, szerelvényeket, felszereléseket a gépész szakagi tervezével egyiuttmikodve.

Figyelembe vettem tovabbd a konyhateriletek jovGbeli forgalmdt az egyes berendezések,
szerelvények, felszerelések paramétereinek meghatdrozasakor.

A h(t6gépek specifikacidjanal elismert, nagy multa gyartok termékeit (Liebherr, Diamond) vettik
figyelembe, s gyartoval/forgalmazdval konzultdlva, ezdltal biztositva, hogy az igényeknek és
adottsagoknak leginkabb megfelel6 berendezések keriiljenek kivalasztasra. Tovabba a kivalasztasnal
kiemelt szempont volt az adott termék energia hatékonysaga, igyekeztiink a leginkdbb energia
hatékony berendezéseket specifikalni.

A h(t6gépek és mélyh(tdk elhelyezését kizardlag a pinceszinti helységekben helyeztik el, ahol a
megfelel6 h6mérséklet és jé szell6zés biztositott.

Az egyes berendezések kivalasztasanal szempont volt, hogy az adott gyarté milyen garanciat vallal a
termékekre, valamint milyen karbantartasi igények, koltségek léphetnek fel. Ezzel biztosithatd, hogy
az egyszeri bekertlési koltségek mellett a teljes életciklusra vonatkozé koltségek is mérlegelhet6ek
legyenek.

Budapest, 2021.07.20

Gauland Andras

Technolégus tervezd
Vendéglaté menedzser
FCSI szervezet tagja
(1D.57447764)
(Foodservice Consultans
Society International, USA,
Louisville)
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Investigate the most energy efficient and environmentally friendly means of dealing with the
kitchen’s fat, oil and grease discharges . Consider the ‘whole’ cost, including the impact of

collection or servicing vehicles.

Investigate the most energy efficient and environmentally friendly means of dealing with the
kitchen’s food waste . Consider the ‘whole’ cost, including the impact of collection or servicing

vehicles.

Consider composting if the time and space is available, and there is an on-site use for the

compost.

Make sure everyone in the kitchen understands the importance of the energy controls and is

trained in their use.

Consider installing automatic lighting controls.

Consider installing appliance supply controls.

If an infrared plated food heating system is used, consider fitting a timer control.

ENEOS - Energy efficiency of kitchen and catering facilites

Kozponti zsir- és olajfogé van beépitve a csatorna
rendszerbe, amit 1-3 havonta egyszer - vagy telit6désté|
fuggden - tartja karban , tisztitja ki és a hulladékot szallitja

Betervezett szerelvény:
ACO Hydrojet-OAE-NG2 iszapkinyomd szivattyuval lasd
mellékelt rajzon, harmadik felszereltség ontisztito rendszer, az

elaz i 6 altal i cég. Ezigya 6bb és iszapot és zsirt szakcég veszélyes hulladékként szallitja el.
i é szakcég A zsirleval 6 Uritése a di ivo a keresztiil,
elszéllithatd és értalmatlanihaté a hulladék. torténhet. A zsirleva 6 tisztitasat az 1
inditasa asu belsé ofej végzi. 1

Uritéskor vagy tisztitaskor sem Iéphet fel szaghats. Zsirtarolé

kapacitas: 1001, Iszaptér: 106 Uritéskor a zsirt és iszapot

kinyomja a szivattyu egy kiilon erre kialakitott nyomott

vezetékben egészen garazsig, ahonnan a szakcég autoval

elszallitja.

A veszélyes hulladéknak szamito étolajat is a napi zaras utan

zart edénybe leengedik, majd a megsemmisitést végz6 cég altal T
iztosit zarhaté 6kba ontik. Lasd

gépészeti miszaki leirast, konyhatechnoldgia mszaki leirast, és a

mellékelt rajzokat.

Azé azF2.13 i a foldszinti Fogy Betervezett Ivények:

edénymosogatéban elhelyezett géppel ledaralasra keriil, ~ F2.13 Rendisk WSI ételmaradék daralé az egység

zart é eljut a pil inti b El van integrélva. Az élelmiszerhulladék

P.1.4 pozicidban |év6 gépbe, amely vizteleniti azt és a folyamatosan betélthetd a felsé nyilason at. A fedél lecsukdsa
120/240 literes tarol6edé helyezi el. A utan indul a daral6 fazis. A ledaralt anyag egy vakuumos

daral hnolégiaval az é c keresztiil jut a viz it be. Afém

mennyisége 80%-al csokkenthetd. Az ételmaradékot targyak bej a a a magnes

kozvetleniil innen szallitja el a megsemmisits cég. Lasd
konyhatechnoldgiai mdleirast, mellékelt rajzokat. A
berendezés elnyerte az indiai Best Sustainable Catering
Equipment Innovation Award-ot, valamint a dan
FGNovelties Award-ot 2013-ban. Az ételmaradékot
higénikusan lehet igy kezelni és sokkal energia és
koltséghatékonyabban lehet igy tarolni és

keriilt elhelyezésre. A vakuumos rendszer zart cs6ben
higénikusan juttatja el az ételmaradékot a dehidrataléba.
P.1.4 Rendisk Flex WasteDispo Dehydrated 4331025

AUNIQUE VACUUM DISPOSAL SYSTEM
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berendezés, 2 db 120 literes éktéroloval. A

dupla hulladéktarolés egység a viz 80% -at kivonja az

ételmaradékbal, igy a gy(jt6tartalyokba dobott
iszerhulladék (szilard ré csak 20%-nyi része

valamint leh mérten ujr

(komposztaléban) A két db 120 literes taroloban igy
Bsszesen 1200 liter ételmaradék elfér, amit elég egyszer
egy h b i a kézponti éktaroldba ahol
egy darab 1200 literes taroléban igy 6sszesen 6000 liter
szaritott, darabolt ételmaradék tarolhato szagmentesen.

as a konyhan nem (nincs hely
komposztald gépnek)

Uzemeltetéssel és bérl6vel kiilon oktatas
tarthato az energiatakarékos tizemeltetésrél.

Casambi rendszer vezérelt programozhaté digitalis
ilagita lés, jelenlét-/ valamint

kiilon helyiségenkénti kapcsolok

vannak telepitve a konyhatechnoldgiai valamint

kozénségforgalmi teriileteken.

marad meg. A gép a viztelenitett élelmiszerhulladékot egy 120
literes szemetesbe juttatja. Ha az egyik tarolé megtelik, vagy
eltavolitjak, az egység automatikusan a masodik taroléra valt,
ezzel biztositja a folyamatos m(ik6d6 rendszert. A tartalyok
felett figyelmeztetd ldmpa jelzi a felhasznalt tarolokapacitast. A
dehidratalé berendezés belsé részeit az automatikus tisztitasi
ciklus tartja tisztan. Kapacitas: 900 liter/6ra Anyaga:

acél AlSI304. Vi; 240 liter / 6ra

A kiszaritott, dsszegy(ijtott ételmaradékot viszont komposztalni
lehet kiils6 helyszinen, de a LIGET projekt teriiletén beliil a PAR
projekt vagy a NEP zéldtetd szamara, az eliiltetett névényeknek

Megrendel6i (bérbeadoi) nyilatkozat,
hogy a Bérlé koteles minden régi és uj dolgozénak folyamatos
oktatdst tartani, és kirakott laminlt feliratokkal
i i az ott Okat az
energia és viztakarékos eszkzhasznalatra.

NYILATKOZAT MEGRENDELGTOL!

Folyoscékon és technoldgiai teriileteken is vannak telepitve
jelelét-/mozgasérzékeldk, valamint a vilagités programozhaté
és ellathato idSkapcsoléval is, ezzel biztositva, hogy a leheté
energiat aljdk el a LED-es i
Lasd vilagit ikai, 4, gyengearamu
mileirst, terveket.

A foodcourt és egyéb bérleményi teriiletének villamos Csak elektromos bere ések vannak a Ogiai A pil i vagy foldszinti |ogiai teriiletek az épiileten
energia teriileteken, valamint csak fan - coilos, kézpontilag és helyben  beliil, messze az épiilet kiilsé hdszigetelt hatarol6 falaitol, belss flitott
felhasznaldsa kiilon mért agon vezérelt légkezelSkon keresztiili éghités és légfiités van a vagy hiitott teriiletekkel és helyiségekkel lehatarolt teriileten bell
monitorozhaté a BMS-en keresztiil. A foodcourt teriileten. Azaz az elektromos eneriga f keresztiil k el. Ezért a helyi k allandé h klete biztositott, de
konyhatechnoldgiai helyiségekben a 11000m3/h légcserét pontosan monitorozhatd a konyhatechnolégiaal ellatott a komfort levegét biztositd ikai rendszer is
biztosité komfort i valamint kiegészit fan- atéipari jellegl bér iaf amit alt fri keringtet a isé Ak
coliokkal biztositott h6mérséklet alland6 20 Celsius fok, tert ént kiilén mért t BUS-os eszkdzok nem hasznalhatoak flitésre, de erre nincs is sziikség a fentiek
kiilon kiegészité fiitési rendszer nem indokolt. A beépitett  digitalis méréorakon keresztiil a BMS épiiletautomatikai miatt.
konyhatecholégiai berendezések és maga a konyha kozponti dit rendszer is digitali: naploz.
teriilete kiilon i is i agi A isé 4lland6 hémeérséklete biztositott, de a komfort
levélaszto kapcsoldval sziikség esetén a rendszerbd| leveg6t biztositd, az épiilettd| kiilonall6 légtechnikai rendszerek

fgy bi hogy a k (AHU N-08, AHU N-10, AHU N-14) is folyamatosan temperalt 20

gépek csak tizemi / nyitvatartési id6ben hasznalhatéak.
Lasd er6saramu terveket.

celsius fokos fri: keringtet a isé A
konyhatechnoldgiai eszkdz6k nem hasznélhatdak fiitésre, de
erre nincs is sziikség a fentiek miatt.

g

N

5.7.3. Szennyvizelvezetés
Az épuletben keletkezo szennyvizeket az utcal szennyviz kozm vezetékre kotott i
rakotésen keresztul tervezzak elvinni

A keletkezett szennyvizeket hegesztett kotési PE csovel vezefjok el melyeket
falhoronyban vagy padioban kel szerelni. A szennyviz gyditovezeteket kiszelloztetik &s
a halozat a berendezesi targyakon keresztul tisztithato.

A konyhai szennyvizeket a szocidlis szennyvizekis| elvalasztva, kalon cschalozaton
Keresziul vezetjuk el Ezt a konyhai szennyvizet eqy ACO Hydrojet-OAE-NG2 tipust
2sirfogo mitargyba vezetiuk, majd az elotisztitas utan csatlakoztatjuk az epulet szocialis
szennyviz halozatahoz. A Karbantartas szamara egy tisztitasi célra szolgalo padioban
vezetett csatlakozo vezetéket alakitunk ki a parkolobol a zsirfogoig

A térszint alatti szennyvizeket zsompokba helyezett mianyag taralyos atemels
szivattyukkal emeljuk fel a kilépesi szinte, ahol a fentrdl érkezs szennyvizekkel kozositjuk
s gravitacios Uton tavozik az épiiletbsl. A miemlék melletti k6zéps6 szellozé gephaz és
az alatta 16v6 vizesblokk szennyvizét nyomott szennyvizként adjuk ki az épuletbdl a
Kkozmihal6zat szaméra.

A parkoloban a takaritast takaritogeppel végzik. A takaritogep uritesét a pince szinti
D043 tarolo. lehet elvagezni. A P vizat egy ACO
Coalisator Acolift NG3 SF300 tipust atemeld szivaltyis olajlevalaszto berendezésen
Kereszal vezetjuk a szennyviz hal6zatba.

A parkoloban keletkezé csurgalékvizet padioosszefolyokon keresztill 2db a pince szint
padiéjéba sallyeszlelt ACO Coalisator PE NG3 SFO B125 tipust olajiogo berendozésen
keresztal vezetjak a szennyviz halézatba, Az eldtisztitott szennyvizet dtemels szivattyik
Segitségével emeljuk fel a Kilépési szintre.

z utcai szennyviz csatlakozasnal a térszint alatti szintekrdl érkezd vezetékekbe
automatikus azemi visszatorlodas gatio szerelvény keral beépitésre.




Ensure the kitchen has an independent heating source that can be controlled separately from the
rest of the building.

Ensure doors and windows are properly insulated.
Consider using electric insect killers fitted with energy efficient lamps.

Employ a qualified HVAC professional to design the ventilation system.

Make sure the designer is aware of the kitchen’s energy saving strategy.

Consider ventilation heat recovery.

Consider fitting energy saving controls for the ventilation system and canopy lighting system.

Consider current and future capacity requi to ensure they are

correctly sized.

when sizing

Make sure the designer is aware of the kitchen’s energy saving strategy.
Ensure sufficient quantities of correctly-sized utensils are available in the kitchen, and that kitchen
operators are trained to use them.

Akulon BMS

di keresztiil é A foodcourt
teriiletén és egyéb béleményi teriileteken is kiilon
szabalyozott légtechnikai rendszerek (AHU N-08, AHU N-
10, AHU N 14), valamint helyben is szabalyohaté fan-coliok
biztositjak a f(itést és hiitést, a teriilet fiitési és hiitési
villamosenergia

felhasznaldsa kiilon mért agon

monitorozhaté szintén a BMS-en keresztiil.

Csak elektromos ber ések vannak a k

teriileteken, valamint csak elektromos fan - coilos, kézpontilag
és helyben vezérelt elektromos légkezelSkén (AHU) keresztiili

A pil inti vagy féldszinti

i teriiletek az épiileten
beliil, messze az épiilet kiilsé hdszigetelt hatarolo falaitdl, belsé fiitott
vagy hiitott teriiletekkel és helyiségekkel lehatarolt teriileten belil

A helyiségcsoporthoz tartozo légkezel6k és légtechnikai rendszerek:
AHU N-08, AHU N-10, AHU N-14. A terveuett légallpotok az alabbi
is ki lasd gé i mszaki leirast:

53, Ligtchnika
i 5
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léghdités és légfiités. Azaz az elektromos eneriga f k el. Ezért a helyi: k allando hi klete biztositott, de Tervezési alapadatok
keresztiil pontosan monitorozhato a konyhatechnoldgiaal a kumfort Ievegdl biztosito i rendszer is
elldtott vendéglatoipari jellegii bérlemények f keringtet a i Ak o R ]

nergi amit ter kilén mért eszkdzok nem al dak flitésre, de erre nincs is sziikség a fentiek R S
elhelyezett BUS-os digitalis méréorakon keresztiil a BMS miatt. o, ook, U2itok, Loyl 2 OnE) 7 re. 0w
rendszer is digitalisan folymatosan napléz. A foodcourt S by ] 1 g e
konyhatechnologiai helyiségekben a 11000m3/h légcserét T — w“ﬁ“—%
biztosité komfort Ié valamint k626 gal o — L X i
teriileteken fan-coliokkal

allandd 20-22 Celsius fok, kiilon kiegészité fiitési rendszer nem

indokolt.A helyiségek allandé hmérséklete biztositott, de a
komfort levegét biztositd, az épiilettdl kiilonalld légtechnikai
rendszerek (AHU N-08, AHU N-10, AHU N-14) is folyamatosan
a keri a helyi: A
konyhatechnoldgiai eszkdz6k nem hasznélhatdak fiitésre, de
erre nincs is sziikség a fentiek miatt.

A Foodcourt teriiletének
Uvegajtoi

U= 1,4 W/m2K héa ajtasi té 6

amin belil a két rétegii Uivegezés U=0,7 W/mZK értékd,
0% értékd, csokkentve ezzel a fiitési és hiitési
energia igényeket. A pinceszinti vagy foldszinti
konyhatechnoldgiai teriiletek az épuleten beliil, messze az
épiilet kiilsG hészigetelt hatarolo falaitdl és termikus
burkatél helyezkednek el.

Ahogy a teljes épiilet kiviteli tervénél, a Bérleményeknél is
a ikai, flités és ter soran
felel6s gépész vezetd szaktervezdvel, Lucz Attilaval
dolgoztunk (HvarC Kft), akinek tobb, mint 20 év szakmai
van kézéni - X
ter G tervezte a hiités és fiitési
rendszereket, valamint a vizell4tas és csatorna
rendszereket is. Lasd nyilatkozatot, mszaki leirasokat.

A konyhatechnoldgiai és gépészeti tervezd tisztdban van a
konyha alacsony energiaigényével,
és eszerint valasztja ki a gépeket, szerelvényeket,

é . A Breeam k | ket is feltlintettiik
mind a tervezési mind a kivitelezési/ beiizemelési
id6szakra vonatkozdlag. Lasd nyilatkozatot, mszaki
leirdsokat.

a

Az épiilet 6sszes
hasznalt levegd hulladékhéjét, A légkezelbkbe elszivas
oldalon egy keresztaramu lemezes hévisszanyer van
beépitve. lasd gépészeti miszaki leiras.

Az épiiletautomatikai rendszerbe épitett CO érzékelSkkel
ellatott légtechnikai rendszer méri a helyiségekben
tartokodok altal kifujt levegét, adott esetben tres
helyiségeknél, vagy épiilet zarasa utan levezérli a
frisslevegd beflvasat 50%-ra, lasd gépészeti és
épuletautomatikai miszaki leiras. Az elszivoerny6kben és
konyha technolégiai vllagltasanal is alacsony energia

G LED vilagit a csak, az
elszivoerny6k vildgitasa hasznalaton kivil automatikusan
kikapcsol.

A konyhatechnoldgiai tervezd tisztdban van a konyha
jovébeli tervezett forgalmaval és eszerint valasztja ki a
gépeket, szerelvényeket, felszereléseket.

A konyhatechnoldgiai és gépészeti tervezd tisztdban van a

konyha alacsony energiaigényével,
és eszerint valasztja ki a gépeket, szerelvényeket,
felszereléseket.

A pi inti vagy foldszinti i terlletek az
éplleten beliil, messze az épulet kiilsé hdszigetelt hatarolé
falaitdl és termikus burkatdl helyezkednek el. A belsé fiitott
vagy hiitétt teriletekkel és helyiségekkel lehatarolt tertleten
ezérta iségek allando érsé! iztosit
levegd6t biztosito

i rendszer is

a komfort

6t keringtet a isé A

belsé ajtokkal a L a i teriileteken
gépészeti elszivassal, ami miatt minden ajté automatikus
ajtobehuzoval ellatott.

GEPESZ TERVEZO| NYILATKOZAT
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Work with a reputable supplier to ensure all refrigeration equipment is designed for the specific
application, and is the most energy efficient available

Only locate refrigeration equipment in cool, well ventilated locations

Consider using insulated fridge/freezer drawer technology where appropriate.

Consider installing temperature monitoring systems.

Consider the ‘whole life’ cost of refrigeration equipment, not just the initial purchase price.

Work with a reputable supplier to ensure that machines are correctly sized for the specific
application, and are the most energy efficient available.

Consider the ‘whole life’ cost of machines, not just the initial purchase price.

Consider installing drain and /or ventilation heat recovery systems.

Work with a reputable supplier to ensure that cooking appliances are correctly sized for the
specific application, and are as energy efficient as possible.

Always consider the ‘whole life’ cost of appliances, not just the initial purchase price.

A konyhatechnoldgiai és gépészeti tervezd tisztdban van a
konyha alacsony energiaigényével,

és eszerint valasztja ki a gépeket, szerelvényeket,
felszereléseket. (Liebherr, Diamond 5 év garancia)

KONYHATECHNOLOGUS TERVEZOI NYILATKOZAT

uEanERR
uEBHERR
t és csaka e
helyi iink el, lasd
alaprajz.

KONYHATECHNOLOGUS TERVEZOI NYILATKOZAT

F csak korszerd, kor
panelekkel terveztiink beépiteni.

t csak i monitorral
terveztiink beépiteni.

Hiit6gépeket csak hosszu élettartamot garantald
beszallitokkal terveztiink beépiteni. (Liebherr, Diamond 5

év garancia)

KONYHATECHNOLOGUS TERVEZOI NYILATKOZAT

Mosogatogépeket csak nagy multd, hosszu élettartamot és
garanciat biztositd beszallitokkal terveztiink beépiteni.

Mosogatogépeket csak hosszu élettartamot garantalo
beszallitokkal terveztiink beépiteni.

Mosogatogépeket csak hosszu élettartamot garantalo
beszallitokkal terveztiink beépiteni.

Sutéket és féz6ket csak nagy multd, hosszu élettartamot
és garanciat biztosito beszallitokkal terveztiink beépiteni.

SiutSket és féz6ket csak hosszu élettartamot garantalo
beszallitokkal terveztiink beépiteni.

Mod: DFV-a11/5D.

/os: coEB11\P




Indukcis f6z6ket és sttdket terveztiink
csak beépiteni, gaz nincs az épiiletbe vezetve.

o INDUCTION HO!

Mod: DT131/PMA.

Consider using induction cooking appliances where appropriate.

Uzemeltetéssel és bérlével ki oktatas Megrendel6i (bérbeaddi) nyilatkozat,
tarthato az energiatakarékos tizemeltetésrél. hogy a Bérl6 kételes minden régi és Gj dolgozonak folyamatos
oktatdst tartani, és kirakott I-T::ilt fellramkkalaz NYILATKOZAT MEGRENDELGTGL!

energia és viztakarékos eszkézhasznalatra.
Post water conservation reminders around the kitchen.

Install water treatment plant in hard water areas.
) N Infrés kézmosokat tervezlink ) GEPESZ TERVEZOI NYILATKOZAT
Install automatic taps for hand washing stations. a

Perlatorokat terveziink beépiteni e
5 fofat lolrbet de KAl A i, GEPESZ/KONYHATECHNOLOGUS TERVEZOI NYILATKOZAT
Install low water usage pre-rinse sprays. a techoldgiai csaptelepekbe is. Lasd konyhatechnoldgiai miiszaki leirast és koltségvetési kiirast /




Tervez6i nyilatkozat

Projekt: Néprajzi Muzeum

BREEAM kévetelmény: Ene 05 Energy efficient cold storage

A HVArC Mérnoki Iroda Kft., mint az Néprajzi Mizeum projekt épiletgépészeti szakagi tervezéjének
képviselGjeként ezliton nyilatkozom az alabbiakrél:

Rendelkezem az épiletek épliletgépészeti rendszereihez (flités, hités, légtechnika, vizellatas és
csatorna) szikséges tervezdi jogosultsagokkal, valamint tobb, mint 20 év relevans szakmai
tapasztalattal. Rendelkezem tovabba energetikai szamitasok elvégzéséhez sziikséges jogosultsagokkal
és tapasztalattal.

Nyilatkozom tovabba, hogy a térgyi projekt koncepcionilis tervezésétél fogva annak végleges kiviteli
tereinek elkészitéséig részt vettem, mint éplletgépész tervez6. Az éplletben alkalmazott
hit6kamrakkal szembeni kovetelményeket (hitési rendszer, vezérlés stb.) a konyhatechnoldgus
szakag tervezdjével szorosan egylttm(ikodve hataroztuk meg a koncepcidterv soran annak érdekében,
hogy azok a lehet6 legkisebb hatdssal legyenek a kornyezetre. A hiltSkamrdkra, illetve azok
belizemelésére vonatkozd kovetelményeket részletesen a Konyhatechnoldgia miszaki leirds
tartalmazza.

A BREEAM Ene 05 kredit 5. kritériumaval 6sszhangban a tervezett h(térendszer indirekt izemi
Uveghdzhatdsu gdz kibocsatdsat 6sszehasonlitottam egy ,baseline” kialakitassal, igazolva, hogy e
tekintetben a tervezett rendszer kedvez6bb.

Budapest, 2021.07.20

Lucz Attila
Okl. gépészmérnok
Vezet6 tervezd
G 14-0488
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ENE 05

Teljesitmény
Teljesitmény

Kamra
Méret
Aggregator
Teljesitmény
Kamra
Méret
Aggregator
Teljesitmény

Kamra
Méret
Aggregator
Teljesitmény
Kamra
Méret
Aggregator
Teljesitmény

Baseline

Specifikalt

BREEM
EXCELLENT

TEWI szamitdsi adatok
Baseline Hiitékamra
2,0 kw

3,5 kw

Baseline Hiitégép

Specifikalt Hiitékamra

Diamond MiniCold Is0100 Plus- C11.8A/10PM
2,44*2,44%1,96=11m3

Diamond Top Monobloc SP122-PED PTN 120 /PTN 122
1,58kW

Diamond MaxiCold 1s0100 Plus- C1810/XPM
2,74*2,74%2,3=17m3

Diamond By-Bloc HN300-NP SHTB 300

2,68kwW

Specifikalt Hiitégép

Liebherr GGv 5860 mélyhiité
Liebherr GKv 6460 hité

Hiit6kamra ENE 05

Diamond MiniCold Is0100 Plus- C11.8A/10PM
2,44*2,44%1,96=11m3

Danfoss Optyma Plus

1,21kW

Diamond MaxiCold 1s0100 Plus- C1810/XPM
2,74*2,74*%2,3=17m3

Danfoss Optyma Plus

1,63kW

Hiitégép ENE 05

Electrolux Pro Ecostore mélyh(ité
Electrolux Pro Ecostore h(it6

TEWI Baseline Hit6kamra kicsi
TEWI Baseline Hiit6kamra nagy
TEWI Baseline H(it6gép

TEWI Specifikalt hiitékamra kicsi
TEWI Specifikalt hiitékamra nagy
TEWI Specifikalt mélyh(itégép
TEWI Specifikalt hiitégép

TEWI ENE 05 Hitékamra kicsi
TEWI ENE 05 Hiit6kamra nagy
TEWI ENE 05 Mély(itégép
TEWI ENE 05 Hit6gép

517/2014/EU rendelet
Hiit6kozeg

R404a

R452A

Hiit6kozeg

R404a

R452A

Hiit6kozeg

R404a
R452A

R404a
R452A

Hiit6kozeg
R404a
R290
R600a

Hiit6kozeg
R404a
R452A
R404a
R452A
Hiit6kozeg
R404a

R290
R290

Impact of recovery losses

2508,8
2508,8
2508,8

1653,2802
3179,385
1,5

1,5

1653,2802
3179,385
1,5

1,5

GWP
3920

GWP

3920

GWP

2141

2141

GWP

GWP

2141

2141

GWP

Impact of energy consumption

37573,52941
65753,67647
2897,365196

29683,08824
50348,52941

2918,42233
1525,097087

22731,98529
30622,42647
1404,126214
756,0679612

MAX télt6témeg m (kg)
1,28 kg

MAX télt6témeg m (kg)
1,28 kg

MAX télt6témeg m (kg)

2,34 kg

2,34kg
MAX télt6témeg m (kg)

10 kg
10 kg

MAX télt6témeg m (kg)

2,34 kg

2,34 kg

MAX télt6témeg m (kg)

10 kg
10 kg

Global warming potential of gas in the insulation

1960
1960
1960

21,1959
21,1959
0
0

21,1959
21,1959
0
0

Tolt6tomeg m (kg)
1,28

Tolt6témeg m (kg)
1,28

Tolt6tomeg m (kg)

0,78

15

Tolt6témeg m (kg)

Tolt6témeg m (kg)

0,78

15

Tolt6témeg m (kg)

Global warming potential
3920
3920
3920

0,5
0,5

0,5
0,5

2141
2141

2141
2141

Szivargas L (kg/év) L (kg/év)

10%
Szivargas L (kg/év) L (kg/év)
10%

Szivargas L (kg/év) L (kg/év)

5%

5%

Szivargas L (kg/év) L (kg/év)
5%
5%

Szivargas L (kg/év) L (kg/év)

5%

5%

Szivargas L (kg/év) L (kg/év)
5%
5%

TEWI
44002,32941
72182,47647
9326,165196

31892,81434
54084,36031

2919,92233
1527,347087

24941,71139
33823,00737
1406,376214
758,3179612

0,128

0,128

0,039

0,075

0,025
0,025

0,039

0,075

0,025
0,025

E annual (kWh/év)
17520
30660

E annual (kWh/év)
1351

E annual (kWh/év)

13840,8

23476,8
E annual (kWh/év)

1351
706

E annual (kWh/év)

10599,6

14278,8
E annual (kWh/év)

650
350

TEWI TERVEZETT
88004,65882
72182,47647
149218,6431
309405,7784
63785,62867
54084,36031
23359,37864

12218,7767
153448,1443

49883,42279
33823,00737
11251,00971
6066,543689
101023,9836

CO2 Emisson (kg/kWh)

0,428921569

CO2 Emisson (kg/kWh)

0,428921569

CO2 Emisson (kg/kWh)

0,428921569

0,428921569

CO2 Emisson (kg/kWh)

0,432038835
0,432038835

CO2 Emisson (kg/kWh)

0,428921569

0,428921569

CO2 Emisson (kg/kWh)

0,432038835
0,432038835

gép darabszam

2db
1db
16db

2db
1db
8db
8db

2db
1db
8db
8db

mi

mi

mi

mi

mi

mi

alfai

1 0,5
alfai

1 0,5
alfai

0,01 0,01

0,01 0,01
alfai

0 0

0 0
alfai

0,01 0,01

0,01 0,01
alfai

0 0

0 0

160187,1353

149218,6431

117869,989

35578,15534

n (év)
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